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pn.: Sukcesywne $Swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na potrzeby

Wydziatu Inzynierii Ladowej i Srodowiska Politechniki Gdanskiej.

0 wartosci zamowienia nieprzekraczajgcej
wyrazonej w ztotych rownowartosci kwoty 750.000 Euro,
o ktorej mowa w art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zaméwien
publicznych (Dz. U. z 2019r. poz. 1843 ze zm.)

l.ZZAMAWIAJACY

Politechnika Gdariska

ul. G. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdarisk

NIP: 584-020-35-93 REGON: 000001620
tel.: 58 347 12 49

www.pg.edu.pl

Rodzaj Zamawiajgcego: Uczelnia publiczna

Postepowanie prowadzi : Wydziat Inzynierii Lagdowej i Srodowiska.
e-mail: szp@uwilis.pg.gda.pl
Godziny pracy Sekcji Zamoéwien Publicznych WILIS: 7:00 — 15:00 od poniedziatku do pigtku.

Il. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA



1. Postepowanie prowadzone jest na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo

Zamowien Publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2019r., poz. 1843 ze zm.) - zwanej dalej Pzp oraz

niniejszego ogtoszenia.

2. Warto$¢ zamowienia nie przekracza réwnowartosci kwoty okreslonej w art. 138g Pzp — 750.000 Euro.

3. Zamawiajgcy udziela zamoéwienia w sposéb przejrzysty, obiektywny i niedyskryminujacy.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA ORAZ OKRESLENIE WIELKOSCI LUB ZAKRESU

ZAMOWIENIA

1.

Przedmiotem zamowienia jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na

potrzeby Wydziatu Inzynierii Ladowej i Srodowiska Politechniki Gdanskiej.

Kod wg CPV 55300000-3 Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkéw

55520000-1 Ustugi dostarczania positkow

Szczeqo6lowy opis przedmiotu zamoéwienia:

1) Przedmiotem zamoéwienia jest kompleksowe $wiadczenie ustug  cateringowych

i restauracyjnych, ktére beda odbywaly sie sukcesywnie na Wydziale Inzynierii Lgdowej

i Srodowiska Politechniki Gdanskiej w ramach organizowanych spotkar zwigzanych z: wizytami

gosci, konferencjami, seminariami, obronami prac doktorskich oraz okazjonalnymi

poczestunkami w okresie obowigzywania umowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do realizacji ustug na potrzeby projektéw finansowanych

ze s$rodkow Unii Europejskiej i projektéw miedzynarodowych, realizowanych na Wydziale

Inzynierii Lgdowej i Srodowiska, w szczegolnosci:

a) ,Baltic Beach Wrack - Conversion of a Nuisance To a Resource and Asset” (CONTRA),
realizowanego na Wydziale Inzynierii Ladowej i Srodowiska Politechniki Gdanskiej

b) Projekt badawczy "DPDT-Auger", nr POIR.04.01.04-00-0124/18 "Opracowanie metody
i narzedzi do wykonywania kolumn/pali przemieszczeniowych wkrecanych w réznorodnych
warunkach gruntowych na obszarze Polski wraz z przygotowaniem metodyki do
projektowania
i odbioru robét"

c) .Opracowanie technologii pozyskiwania i eksploatacji danych grawimetrycznych przybrzeza
polskich obszaréw morskich oraz jego pobrzeza” finansowanego ze srodkéw Narodowego

Centrum Badan i Rozwoju realizowanego na Wydziale Inzynierii Lgdowej i Srodowiska



Politechniki Gdanskiej nr Umowy: POIR.04.01.04-00-0080/17-00

d) ,Opracowanie technologii przygotowania substratéw wykorzystywanych w kofermentaciji
metanowej metodami dezintegracji” (DEZMETAN) nr umowy: POIR.04.01.02-00-0022/17

e) NOAH ,Protecting Baltic Sea from untreated wastewater spillages during flood events in
urban areas”

f) WISA- Water Innovation System Amplifier, nr umowy: STHB.02.02.00-SE-0153/18

oraz innych, ktére moga pojawi¢ sie w trakcie realizacji umowy.

2) Zakres przedmiotu zaméwienia obejmuje kompleksowg obstuge cateringowg i restauracyjna,
rozumiang jako przygotowanie positkéw wraz z ich dostawg, podaniem, zapewnieniem obstugi
kelnerskiej, serwisu, zapewnieniem odpowiedniej zastawy stotowej, szkta, dekoracji stotow
(w zaleznosci od rodzaju spotkania) a takze posprzataniem po realizacji ustugi
i usunieciem/wywozem na koszt Wykonawcy odpadéw konsumpcyjnych.

3) Zakres rzeczowo-ilo$ciowy:

Lp. Przedmiot zaméwienia llos¢ sztuk

USLUGA CATERINGOWA

Zestaw nr 1- PRZERWA KAWOWA

Kawa $wiezo parzona- min. 250 ml/os z dodatkami
(cukier, smietanka)

Herbata- min. 250 ml/os, wybor herbat ekspresowych
(czarna, zielona, owocowa), z dodatkami (cukier,
cytryna)

Woda mineralna- min. 250ml/os, gazowana lub
niegazowana (podawana w dzbankach lub butelkach)
Sok owocowy 100%- min. 250 ml/os, 800 szt.
*min. 2 rodzaje: np. pomaranczowy, jabtkowy)
Ciasteczka kruche- min. 100g/os,

*min. 4 rodzaje

Mleko do kawy 3,2% lub $mietanka 12%- min. 50
ml/os

Cytryna do herbaty w plastrach utozona na talerzyku
(1 plaster/os.)

Cukier- min. 10g/os, biaty i brgzowy

Zestaw nr 2- POSILEK 4 DANIOWY

Zupa- min. 250 ml/os,

*min. 2 zupy do wyboru (np. rosét, bogracz, krem z
pomidoréw, barszcz czerwony, zurek po polsku)
Danie miesne (np. z wofowiny/ wieprzowiny/ drobiu)




lub

rybne (np. pstrag/ toso$) lub inne wegetarianskie
(penne/risotto/tarta) podawane na ciepto — min. 150
glos,

*min. 2 dania miesne i 1 danie rybne/ wegetarianskie
do wyboru

Dodatki do dan gtéwnych na ciepto: ziemniaki
gotowane lub ryz lub kasza lub frytki- min.200 g/os
*min. 2 do wyboru

Zestaw suréwek- min. 140 g/os,
*min. 3 do wyboru

Sok owocowy 100%- min. 250 ml/os,
*min. 2 rodzaje: np. pomaranczowy, jabtkowy)

Woda mineralna- min. 250ml/os, gazowana lub
niegazowana (podawana w dzbankach lub butelkach)

300 szt.

Zestaw nr 3- POSILKI ,, OKOLICZNOSCIOWE”

Kanapka koktajlowa/ tartinka ré6zne smaki- min. 50
glos
*min. 2 rodzaje do wyboru

2000 szt.

Satatka- min. 100 g/os; do wyboru rézne rodzaje np.: z
kurczakiem i curry lub z dodatkiem ryby(typu tosos$,
pstrag) lub gyros lub grecka lub jarzynowa tradycyjna
lub Sledziowa

100 szt.

Owoce $wieze (jesli tego wymaga: filetowane)- -
min.100 g/os
*min. 3 rodzaje

100 szt.

Barszcz czerwony- min. 250 ml/os

600 szt.

Pierogi z kapusta i grzybami- min. 100 g/os

400 szt.

Paszteciki z kapustg i grzybami- min. 100 g/os

200 szt.

Pieczywo (50% jasne i 50 % ciemne)

100 szt.

Ciasto okoliczno$ciowe- min. 80g/os, do wyboru min.
3 rodzaje (sernik lub makowiec lub keks)

500 szt.

Ciastka koktajlowe w papilotkach- min. 50 g/os

1500 szt.

Lampka wina biate/ czerwone- min. 175 ml na os, 1
rodzaj na osobe

300 szt.

USLUGA RESTAURACYJNA

Zestaw nr 4 - POSILEK 5 DANIOWY

Zupa/ przystawka- min. 250 ml/os

e min. 3 zupy np. rosét, bogracz, kremz
pomidoréw, barszcz czerwony, zurek po polsku
oraz

e min.3 przystawki do wyboru

Danie miesne (np. z wotowiny/ wieprzowiny/ drobiu)
lub rybne (np. pstrag/ toso$) lub inne wegetarianskie
(np. pennefrisotto/tarta) podawane na ciepto — min.
150 glos;

*min. 3 dania miesne i min. 2 dania rybne/
wegetarianskie do wyboru

Dodatki do dan gtéwnych na ciepto do wyboru:
ziemniaki gotowane lub ryz lub kasza lub frytki - min.




200 g/os

*min. 3 rodzaje do wyboru
13. | Zestaw suréwek- min.140g/ os; 100 szt.
* min. 3 rodzaje do wyboru

Deser do wyboru: ciasto domowe, lody, musy,
galaretka; min.80 g/os

Sok owocowy 100%- min.250 ml/os,

*min. 2 rodzaje: np. pomaranczowy, jabtkowy

Woda mineralna- min.250ml/os, gazowana lub
niegazowana (podawana w dzbankach lub butelkach)
Kawa $wiezo parzona- min.250 ml/os z dodatkami
(cukier, Smietanka)

Herbata- min.250 ml/os, wybor herbat ekspresowych
(czarna, zielona, owocowa), z dodatkami (cukier,
cytryna)

Lampka wina biate/ czerwone- min.175 ml na os, 1
rodzaj na osobe

llosci w formularzu rzeczowo-cenowym, stanowigcym zatgcznik nr 2 do ogtoszenia nie sg wigzgce
i stanowig jedynie szacowang ilos¢. Rzeczywiste ilosci beda wynika¢ wytgcznie z biezgcych

potrzeb Zamawiajacego.

Ze wzgledu na potrzeby, ktérych Zamawiajgcy nie jest w stanie przewidzie¢ w okresie
obowigzywania umowy, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian ilosciowych t;.
zmniejszenia lub zwigkszenia poszczegdinych pozycji przedmiotu zamoéwienia pod warunkiem, ze
dokonane zmiany nie spowodujg zwiekszenia wartosci wynagrodzenia wskazanego w ofercie

Wykonawcy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo niezrealizowania przedmiotu zamowienia w catosci tj.
w ilosciach podanych w poszczegélnych pozycjach formularza rzeczowo-cenowego. Wykonawcy
nie bedg przystugiwaty zadne roszczenia z tego tytutu. Jednocze$nie Zamawiajgcy zobowigzuje sie

zrealizowac¢ min. 30% wielko$ci zamoéwienia podstawowego.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwiekszenia ilosci podanych w poszczegélnych pozycjach
w formularzu rzeczowo- cenowym (w porozumieniu z Wykonawcg), na ktére bedzie wieksze od
szacowanego zapotrzebowanie, przy zachowaniu cen jednostkowych okreslonych przez

Wykonawce w ofercie oraz nie przekraczajgc catkowitego wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.

W  przypadku zaistnienia konieczno$ci zwigkszenia zakresu zamoéwienia spowodowanego
zwigkszonym zapotrzebowaniem, po wykorzystaniu catej kwoty wynagrodzenia umownego
przeznaczonego na realizacje zamoéwienia podstawowego, skorzysta z prawa opcji w wysokosci do

30% kwoty zamoéwienia podstawowego.



10.

1.

12.

Zasady dotyczgce realizacji zamoéwien objetych prawem opcji bedg takie same jak te, ktore
obowiagzujg przy realizacji zaméwienia podstawowego. Zamoéwienia objete prawem opcji bedg

realizowane w cenach zamoéwienia podstawowego.

Zamowienia w ramach opcji beda realizowane po wykonaniu zaméwienia podstawowego tj. po
wykorzystaniu catej kwoty wynagrodzenia podstawowego przeznaczonej na realizacje zamowienia

podstawowego.

Wynagrodzenie umowne brutto bedzie obejmowaé catkowita naleznos¢, jakg Zamawiajgcy
zobowigzany jest zaptaci¢ Wykonawcy za caly okres trwania umowy. Rzeczywiste wynagrodzenie
brutto bedzie zalezato od ilosci uczestnikdw, zgloszonych przez Zamawiajgcego, w trakcie trwania

umowy.

Warunki swiadczenia ustug cateringowych i restauracyjnych:

1) Miejscem $wiadczenia ustug cateringowych bedzie siedziba Zamawiajgcego tj. pomieszczenia

Wydziatu Inzynierii Lgdowej i Srodowiska Politechniki Gdanskiej.

Miejscem $wiadczenia ustug restauracyjnych bedzie lokal Wykonawcy, dostepny siedem dni

w tygodniu w godz. 8.00-21.00.

Uwaga: Wykonawca musi dysponowac lokalem w odlegtosci nie wiekszej niz 1000m od siedziby
Zamawiajgcego. W przypadku zaoferowania lokalu w odlegtosci mniejszej niz 1000m od
siedziby Zamawiajgcego, Zamawiajgcy przyzna dodatkowe punkty.

Odlegtos¢ lokalu od siedziby Zamawiajgcego, w ktérym Swiadczone bedg ustugi restauracyjne

jest jednym z kryteridw oceny ofert.

2) Lokal Wykonawcy musi posiada¢ sale konsumpcyjng dostosowang do podawania positkow,
posiadajgca odpowiednie zaplecze gastronomiczne i gwarantujgcg prawidtowg realizacje ustugi,
z co najmniej 40 miejscami siedzgcymi przy stolikach zapewniajacych mozliwos¢ konsumpciji

positku na miejscu.

Uwaga: Wykonawca zobowigzany jest poda¢ w Formularzu ofertowym, stanowigcym zatgcznik
nr 1 do niniejszego ogtoszenia nastepujgce informacje: nazwe, adres lokalu oraz ilos¢ miejsc

konsumpcyjnych w sali.



3) W przypadku ustugi restauracyjnej Zamawiajacy moze zgda¢, aby lokal zostat zamkniety na

czas konsumpcji w przypadku waznych spotkan lub by Wykonawca wydzielit strefe

zapewniajgcg uczestnikom spotkania mozliwo$¢ swobodnej rozmowy przy stole. Poprzez

wydzielenie miejsca rozumie sig: ustawienie stolikéw i krzeset w sposéb ustalony

z Zamawiajgcym oraz oddzielenie miejsca od innych gosci lokalu np. poprzez ustawienie

wysokich parawanéw. Wydzielona strefa w lokalu nie moze znajdowaé sie w ciggu

komunikacyjnym, w bezposrednim sgsiedztwie toalet czy bezposrednio przy wejsciu.

4) Przez ustuge cateringowg Zamawiajgcy rozumie nastepujgce dziatania:

>

zapewnienie wyzywienia tj. przygotowanie, dostarczenie i podanie positkéw na bazie
produktow najwyzszej jakosci, $wiezych i zgodnie z obowigzujgcymi wymaganiami
sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia
- oferowane dania i dodatki powinny by¢ podane w sposéb estetyczny i elegancki,
zgodnie ze sztukg kulinarng
- oferowane dania powinny by¢ przygotowane z produktow najwyzszej jakoéci, $wiezych
i

nieprzerobionych wczesniej; nie dopuszcza sie stosowania gotowych dan
rozmrazanych
zapewnienie odpowiedniej temperatury dla potraw:
-min.+63°C cieplych potraw
-min. +75°C dla zup
-min. +80°C dla gorgcych napojéw
-max.+4°C dla dan zimnych
dostarczenie i roztozenie zastawy stotowe] (ceramicznej lub porcelanowej, w kolorze
biatym o jednolitym wzornictwie)
dostarczenie szklanek, kieliszkéw, dzbankéw wykonanych ze szkia niebarwionego oraz
sztuécow ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci, w ilosci dostosowanej do liczby
uczestnikdw oraz do przewidzianego menu
zaaranzowanie zaplecza gastronomicznego wyposazonego w niezbedny sprzet do
przygotowania i serwowania positkow
zapewnienie materiatowych obruséw (w jednolitym kolorze) i serwetek (papierowych lub
materiatowych)
przygotowanie estetycznego nakrycia stotéw wraz kompozycjg ze swiezych kwiatow
uzycie wlasnych narzedzi i materiatéw do wykonania zlecenia
zapewnienie odpowiedniej obstugi (ubranej jednolicie), dostosowanej do rodzaju

spotkania oraz liczby uczestnikéw w godzinach trwania danej ustugi



> zapewnienie jednorazowych opakowan w celu zabrania nieskonsumowanego
poczestunku przez Zamawiajgcego

» usuniecie odpadéw konsumpcyjnych po zakonczeniu spotkania i posprzatanie
pomieszczen po realizacji ustugi

» usuniecie i utylizacja odpadkéw oraz $mieci wytworzonych w trakcie spotkania oraz ich
wywozu z siedziby Zamawiajgcego na wiasny koszt i zgodnie z przepisami sanitarnymi.

> uprzatniecia i przywrécenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu

poprzedniego, nie pdzniej niz w ciggu 1 godziny od zakoriczenia spotkania.

5) Ustugi cateringowe i restauracyjne realizowane bedg na podstawie telefonicznych lub
mailowych zlecen Zamawiajgcego i wynika¢ bedg z biezacego zapotrzebowania

Zamawiajgcego.

6) Zamowienie zostanie przekazane Wykonawcy co najmniej na:
a) 3 dnirobocze przed planowanym dniem realizacji ustugi - w przypadku zapotrzebowania na
ustuge cateringowa lub restauracyjng do 12 gosci
b) 4 dni robocze przed planowanym dniem realizacji ustugi - w przypadku zapotrzebowania na
ustuge cateringowg lub restauracyjng do 30 gosci
c) 7 dni roboczych przed planowanym dniem realizacji ustugi - w przypadku zapotrzebowania

na ustuge cateringowg lub restauracyjng w przypadku wigkszej liczby uczestnikow

7) Wykonawca zobowigzuje sie przedstawi¢ Zamawiajgcemu menu do akceptacji oraz podac dane
kontaktowe osoby odpowiedzialnej za realizacje zamdwienia na:
a) 2 dni robocze przed planowanym dniem realizacji ustugi- w przypadku zapotrzebowania na
ustuge cateringowa lub restauracyjng do 12 gosci
b) 3 dni roboczych przed planowanym dniem realizacji ustugi- w przypadku zapotrzebowania
na ustuge cateringowg lub restauracyjng do 30 gosci
c) 4 dni roboczych przed planowanym dniem realizacji ustugi- w przypadku wigkszej liczby

uczestnikow

8) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zgloszenia ustugi restauracyjnej lub cateringowej

, Z dnia na dzien” dla maksimum 12 gosci w wyjgtkowej sytuaciji .

9) W przypadku $wiadczenia ustugi cateringowej Zamawiajgcy udostepni Wykonawcy stoty,

krzesta oraz pomieszczenia niezbedne do jej realizaciji.

13. Wymagania stawiane Wykonawcy:




1) Wykonawca bedzie odpowiedzialny za catoksztalt, w tym za nadzér, przebieg oraz terminowe
wykonanie zamowienia w okresie obowigzywania umowy.

2) Wykonawca odpowiedzialny jest za jako$¢, zgodno$¢ z warunkami jakosciowymi okreslonymi
dla przedmiotu zamoéwienia, od czasu wygasniecia zobowigzan Wykonawcy wobec
Zamawiajgcego.

3) Wymagana jest nalezyta starannosé przy realizacji zamowienia.

4) Wszelkie ustalenia i decyzje dotyczace wykonania zamowienia uzgadniane bedg wytgcznie
przez ustanowionych przedstawicieli Zamawiajgcego i Wykonawcy.

5) Wykonawca bedzie przestrzegat przepiséw: sanitarno-epidemiologicznych, BHP, PPOZ.

6) Wykonawca powinien dysponowac statym, stacjonarnym zapleczem, w ktérym przygotowywane
bgdg zamawiane positki zgodnie z Ustawg o bezpieczenstwie  zywnosci
i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. 2020r poz. 284 ze zm.) oraz powinien posiadaé
aktualng zgode na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej wydang przez Sanepid.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia miejsca $wiadczenia ustug restauracyjnych

i przeprowadzenia wizji lokalne;.

14. Szczegotowe postanowienia dotyczace realizacji przedmiotu zamowienia zawarto we wzorze

umowy, stanowigcym zatgcznik nr 3 do niniejszego ogtoszenia.
15. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

16. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

IV. TERMIN | MIEJSCE WYKONANIA ZAMOWIENIA

1. Realizacja zaméwienia bedzie odbywa¢ sie sukcesywnie przez okres 12 miesiecy od dnia zawarcia
umowy, z mozliwoscig jej przediuzenia, jednak nie diuzej niz o 6 miesiecy, w przypadku
niewykorzystania przez Zamawiajgcego podanych ilosci albo niewyczerpania kwoty umowne;j,

w zaleznosci co nastgpi pierwsze.

2. Realizacja ustug cateringowych i restauracyjnych bedzie odbywaé sie w dniach od poniedziatku do
niedzieli, w godz.8.00-21.00.

3. Miejscem realizacji ustug cateringowych beda budynki Wydziatu Inzynierii Lgdowej i Srodowiska lub



inne miejsce wskazane przez Zamawiajgcego na terenie kampusu Politechniki Gdariskiej.

4. Miejscem realizacji ustug restauracyjnych bedzie lokal wskazany w ofercie Wykonawcy, zgodnie

z wymogami okreslonymi w niniejszym ogtoszeniu.

V. KRYTERIA OCENY OFERT
1. Kryteria oceny ofert:
1) Przy wyborze oferty Zamawiajgcy bedzie kierowat sie nastepujacymi kryteriami oceny ofert :
Cena oferty - 80%
Odlegtosé lokalu (restauracyjnego) od siedziby Zamawiajacego- 20 %

Wartosé 1% jest rowna wartosci 1 punktu.

2) Zamawiajgcy dokona oceny ofert wedtug powyzszych kryteriow, w nastepujgcy sposob:

Kryterium ,,Cena oferty” (Pc) - 80%

a) Ocenie podlega cena (wynagrodzenie) brutto oferty w PLN.
b) Ofercie z najnizsza ceng Zamawiajgcy przyzna maksymaing liczbe punktow —80,00 pkt.
c) Ocena punktowa pozostatych ofert dla kryterium ,cena” zostanie dokonana wg wzoru:

gdzie:
Pc-ilos¢ punktow przyznanych ofercie badanej wg kryterium ,Cena oferty”
Cn- najnizsza cena ofertowa (brutto) sposréd ziozonych ofert podlegajgcych ocenie

Cb- cena oferty badane;j (brutto)

Kryterium ,,Odlegfo$é lokalu, w ktérym bedzie $wiadczona usfuga restauracyjna, od siedziby

Zamawiajgcego” (Po)- 20%

a) Ocenie podlega odlegtos¢ lokalu, w ktérym Swiadczone bedg ustugi restauracyjne, od siedziby



b)

d)

Zamawiajgcego.

Odlegtos¢ lokalu, w ktérym $wiadczone bedg ustugi restauracyjne, od siedziby Zamawiajgcego
bedzie ustalana na podstawie serwisu internetowego ,mapy Google”, mierzona najkrotszg trasg
wskazang przez serwis, w dniu sktadania ofert, jako opcja dojscia pieszo, z migjsca: Politechnika
Gdanska —Gmach Gtéwny, ul. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdarisk do miejsca wskazanego przez

Wykonawce jako lokal, w ktérym bedg $wiadczone ustugi restauracyjne.

W powyzszym kryterium oferta moze uzyska¢ maksymalnie 20,00 pkt.

Ocena punktowa ofert dla kryterium ,Odlegfo$¢ lokalu, w ktérym $wiadczone bedg ustugi

restauracyjne, od siedziby Zamawiajgcego” zostanie dokonana nastepujgco:

Odlegtos¢ do 500m - 20 pkt
Odlegtos¢ powyzej 500m do 700m — 10 pkt
Odlegtos¢ powyzej 700m do 1000 m- 0 pkt

Zamawiajgcy nie dopuszcza $wiadczenia ustug restauracyjnych przez Wykonawce w lokalu
znajdujgcym sie w odlegfosci powyzej 1000 metréw od siedziby Zamawiajgcego. Jezeli Wykonawca
zaproponuje lokalizacje lokalu gastronomicznego w odlegtosci wiekszej niz 1000 m, Zamawiajgcy
uzna, ze tres¢ oferty nie odpowiada tresSci ogloszenia i odrzuci oferte tego Wykonawcy z

postepowania.

3)Za najkorzystniejszg oferte zostanie uznana oferta spetniajgca wszystkie wymagania w ogtoszeniu

0 zamowieniu oraz ktéra uzyska najwigkszg tgczng liczbe punktéw w kryteriach ustalonych w niniejszym

ogtoszeniu (Pc+Po). Maksymalnie oferta Wykonawcy moze uzyska¢ 100 punktéw.

4) Zamawiajgcy udzieli zamoéwienia Wykonawcy, ktory ztozy oferte spetniajgcg warunki zaméwienia

i zaproponuje najnizsza cene.

2. Zamawiajgcy zastosuje zaokraglenie wynikéw do dwdch miejsc po przecinku.

3. Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru najkorzystniejszej oferty ze wzgledu na to, ze zostaty ztozone

oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wezwie Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia

w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert dodatkowych. Wykonawcy skiadajgcy oferty

dodatkowe nie mogg zaoferowac cen wyzszych niz zaoferowane we wczeséniej ztozonych ofertach.



4. W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajgcy moze zada¢ udzielenia przez Wykonawce
wyjasnien dotyczacych tresci ztozonej oferty.

5. Zamawiajgcy poprawi w tekscie oferty oczywiste omytki pisarskie, informujgc o tym niezwiocznie
Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona. Przez oczywistg omytke pisarskg w szczegdlnosci
nalezy rozumie¢ widoczne, wbrew zamierzeniu niewtasciwe uzycie wyrazu, widocznie mylng pisownie

wyrazu, ewidentny btgd gramatyczny, niezamierzone opuszczenie wyrazu (6w) lub jego czesci.

6. Zamawiajgcy poprawi oczywiste omyiki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych

dokonanych poprawek, informujgc o tym niezwiocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.
7. Zamawiajgcy poprawi inne omyiki polegajace na niezgodnosci oferty z trescig ogloszenia,
niepowodujgce istotnych zmian w tresci oferty, informujgc o tym niezwlocznie Wykonawce, ktérego oferta

zostata poprawiona.

8. Jezeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne czesci skladowe, bedg sie wydawac razgco niskie
w stosunku do przedmiotu zaméwienia i budzi¢ watpliwosci Zamawiajgcego co do mozliwosci wykonania
przedmiotu zaméwienia zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez Zamawiajgcego lub wynikajgcymi
z odrebnych przepisow, Zamawiajgcy moze wezwaé¢ do udzielenia wyjasnien, w tym ztozenia dowodow,

dotyczacych wyliczenia ceny lub kosztu.

9. W trakcie badania i oceny ofert Zamawiajgcy zastosuje przepisy art. 26 ust. 3 oraz 87 ust. 1 ustawy
Pzp.

10. Zamawiajgcy odrzuci oferte w przypadkach okreslonych w art. 89 ustawy Pzp.

11. Zamawiajgcy uniewazni postepowanie w okolicznosciach okreslonych w art. 93 ustawy Pzp.

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferta musi zawiera¢ nastepujace oswiadczenia i dokumenty:
1) wypetniony Formularz ofertowy sporzadzony z wykorzystaniem wzoru stanowigcego zatgcznik

nr 1 do niniejszego ogtoszenia.

2) wypetniony Formularz rzeczowo-cenowy- wg wzoru stanowigcego zatgcznik nr 2 do ogtoszenia
3) petnomocnictwo do podpisania oferty (opcjonalnie).

2. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte i zaproponowac tylko jedng cene.

3. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe/ osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy zgodnie

z forma reprezentacji Wykonawcy okreslong w rejestrze lub innym dokumencie, wiasciwym dla danej

formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy.



4. Jezeli upowaznienie do podpisania oferty nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajgcego status
prawny Wykonawcy to do oferty nalezy dotgczy¢ oryginat lub po$wiadczong notarialnie kopie stosownego

petnomocnictwa, okreslajgcego jego zakres i wystawionego przez osoby do tego upowaznione.

5. Dokumenty ztozone w formie kopii powinny by¢ po$wiadczone za zgodno$¢ z oryginatem przez osobe

lub osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy zgodnie z forma reprezentacji Wykonawcy.

6. Zaleca sig, aby wszystkie strony oferty, a takze miejsca, w ktdérych Wykonawca naniost zmiany byty

parafowane przez osobe podpisujaca oferte.

7. Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim, w jednym egzemplarzu, wg wzoru zatgczonego przez

Zamawiajgcego.

8. Wykonawca moze zwréci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci ogtoszenia drogg elektroniczng

na adres email: szp@wilis.pg.gda.pl.

VIl. MIEJSCE | TERMIN SKLADANIA OFERT

1. Nieprzejrzystg koperte (opakowanie) zawierajacg oferte wraz z wymaganymi dokumentami nalezy
ztozy¢ lub przesta¢ pocztg (liczy sie data wptywu do siedziby Zamawiajgcego) w terminie do dnia
05.10.2020r do godz. 12:00 na adres: Politechnika Gdariska Wydziat Inzynierii Lgdowej i Srodowiska, ul.
G. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdansk, Gmach Gtéwny PG, skrzydto B (bud. nr 10), parter pok. 010.

2. Koperta (opakowanie) powinno by¢ opisana:

Oferta w postepowaniu pn: Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na
potrzeby Wydziatu Inzynierii Ladowej i Srodowiska Politechniki Gdariskiej,
ZP 2/WILiS$/US/2020, CRZP 225/002/U/20
NIE OTWIERAC PRZED 05.10.2020r godz. 12:15

3. Na kopercie oprocz opisu jw. nalezy umiesci¢ nazwe i adres Wykonawcy.

4.Konsekwencje ztozenia oferty niezgodnie z w/w opisem ponosi Wykonawca. Zamawiajgcy nie ponosi

odpowiedzialnosci za nieprawidtowe ztozenie oferty lub nieprawidiowe oznakowanie koperty.

5. Kazda zlozona oferta zostanie opatrzona adnotacjg okreslajgcg doktadny termin przyjecia oferty tzn.

data oraz godzing i minutg wptywu do Zamawiajgcego.

6. Otwarcie ofert jest jawne i nastgpi dnia 05.10.2020r o godz. 12:15 w siedzibie Zamawiajgcego:
Politechnika Gdanska, Wydziat Inzynierii Ladowej i Srodowiska, 80-233 Gdansk, ul. G. Narutowicza
11/12, Gmach Gtéwny PG, skrzydto B, parter, pok. 03.



7. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postepowania na kazdym jego etapie bez podania

przyczyny.

VIil. TAJEMNICA PRZEDSIEBIORSTWA

Zamawiajgcy nie udostepnia informacji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jezeli podmiot zainteresowany wykonaniem zamoéwienia, nie
pozniej niz przed zawarciem umowy o wykonanie zaméwienia zastrzegt, ze nie mogg one byc¢
udostepnione

i jednoczes$nie wykazat, iz zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa.

Zastrzezone informacje musza stanowi¢ tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu art.11 ust 2. ustawy

z dnia 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji (t.j. Dz. U. z 2019r poz. 1010 ze zm.)

Wykonawca powinien ztozy¢ stosowne zastrzezenia na Formularzu ofertowym, stanowigcym zat. nr 1 do

ogtoszenia. W przeciwnym razie oferta moze zosta¢ ujawniona.

Zastrzezenie informacji, ktére nie stanowi tajemnicy przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji bedzie traktowane jako bezskuteczne i skutkowa¢ bedzie ich odtajnieniem
zgodnie z uchwatg SN z dnia 20 pazdziernika 2005r. (sygn. Il CZP 74/05).

IX. INFORMACJA O PLANOWANYCH ZAMOWIENIACH DODATKOWYCH

Zamawiajgcy nie przewiduje udzielenia Wykonawcy, z ktérym zostanie zawarta umowa w ramach

niniejszego postepowania zaméwien dodatkowych.

X. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

Wymagany termin zwigzania oferta: 30 dni

Xl. OSOBA DO KONTAKTU

Osobg do kontaktu z Wykonawcami jest: Julia Olszewska, email: szp@wilis.pg.gda.pl.

Xil. KLAUZULA INFROMACYJNA Z art.13 RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016r. w sprawie ochrony o0s6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w

sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne



rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODQ”, zamawiajgcy

informuje, ze:

1) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Politechnika Gdanska z siedzibg
w Gdansku (80-233) przy ul. Narutowicza 11/12;

2) inspektorem ochrony danych osobowych w Politechnice Gdanskiej jest mgr inz. Pawet
Baniel, tel. 58 348-66-29, e-mail: iod@pg.edu.pl

3) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamoéwienia publicznego na: sukcesywne
Swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na potrzeby Wydziatu Inzynierii Lgdowej
i Srodowiska Politechniki Gdariskiej ZP 2/WILi$/U/2020 CRZP 225/002/U/20, prowadzonym
na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamoéwien publicznych (4.
Dz. U. z2019r., poz. 1843 ze zm.),

4) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. —Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2019r. poz. 1843 ze zm.), dalej
Lustawa Pzp”;

5) Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez
okres co najmniej 4 lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zaméwienia, a jezeli
czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caly czas trwania
umowy;

6) obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana
dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym
z udziatem w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego; konsekwencje niepodania
okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp;

7) w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposéb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

8) posiada Pani/Pan:

- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
(Informacja w tym zakresie jest wymagana, jezeli w odniesieniu do danego administratora lub
podmiotu przetwarzajgcego istnieje obowigzek wyznaczenia inspektora ochrony danych
osobowych);

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych
(skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku postepowania
0 udzielenie zamowienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym
z ustawg Pzp oraz nie moze naruszac¢ integralnosci protokotu oraz jego zatgcznikéw);

- na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania



danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO
(prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania,
w celu zapewnienia korzystania ze $rodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej
osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii
Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego);

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna

Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana narusza przepisy RODO;
9) nie przystuguje Pani/Panu:
- w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz

podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Dodatkowo, stosownie do art. 8a ust. 5 ustawy Pzp, Zamawiajgcy informuje o ograniczeniach,
o ktérych mowa w art. 8a ust. 2 i 4 oraz 97 ust. 1a ustawy Pzp:

1) w przypadku, gdy Wykonawca skorzysta z prawa do uzyskania potwierdzenia, czy przetwarzane
sg dotyczace go dane osobowe, to Zamawiajgcy bedzie uprawniony do zgdania od Wykonawcy
dodatkowych informacji precyzujgcych zadanie (np. nazwy lub daty postepowania o udzielenie
zamowienia);

2) w przypadku, gdy Wykonawca skorzysta z prawa do ograniczenia przetwarzania jego danych
osobowych, to Zamawiajacy bedzie uprawniony do przetwarzania tych danych do czasu

zakonczenia postepowania o udzielenie zamoéwienia.

Zataczniki do ogtoszenia:
1. Formularz oferty (zat. nr 1 do ogtoszenia)
2. Formularz rzeczowo-cenowy (zat.nr 2 do ogtoszenia)

3. Wzor umowy (zat.nr 3 do ogtoszenia)

W imieniu Zamawiajgcego

drhab.inz. Joanna 2!.134.0\/45]43, prof. PG
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