POLITECHNIKA
GDANSKA

WYDZIAL ELEKTRONIKI,
TELEKOMUNIKAC)I 1 INFORMATYKI

Dziekan Gdansk 21.11.2018

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU NA USLUGE SPOLECZNA
pn.: Ustugi cateringowe na uroczystej kolacji Gali Ztote Lwiatka organizowanej przez SSPG
o0 wartosci zaméwienia wyzszej niz 30.000 Euro i nieprzekraczajacej
wyrazonej w ztotych rownowartoSci kwoty 750.000 Euro,
0 ktérej mowa w art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zaméwien
publicznych (Dz.U. z 2018 r. poz. 1986 ze zm.)

|. ZAMAWIAJACY

Politechnika Gdanska
80-233 Gdansk, ul. G. Narutowicza 11/12
tel.: 58 347 17 44 faks: 58 347 29 13

www.pg.edu.pl
NIP: 584-020-35-93

Postepowanie prowadzi Wydziat Elektroniki, Telekomunikaciji i Informatyki.
e-mail: logistyka@eti.pg.edu.pl , faks: 58 347 24 45

Godziny pracy Sekcji Logistyczno-Inwentarzowej: 8:00 — 15:00.

IIl. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1. Postepowanie prowadzone jest na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zaméwien
Publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2018 r., poz. 1986 ze zmianami) - zwanej dalej Pzp oraz niniejszego
ogfoszenia.

2. Warto$¢ zaméwienia nie przekracza réwnowartosci kwoty okreslonej w art. 138 o Pzp — 750.000 Euro.
3. Zamawiajacy udziela zamowienia w sposob przejrzysty, obiektywny i niedyskryminujacy.

IIl. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA ORAZ OKRESLENIE WIELKOSCI LUB ZAKRESU ZAMOWIENIA
Przedmiotem zamdwienia s ustugi cateringowe na potrzeby Gali Ztote Lwiatka
Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia:
Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych na Gali Ztote Lwiatka organizowanej przez
Samorzad Studentéw Politechniki Gdanskie;.
Kod (CPV 2008): 55300000-3 — ustugi restauracyjne i cateringowe
Termin gali: 08.12.2018 (sobota), start godz. 16:00 zakoriczenie okoto godz. 4:00 ( kolacja na ciepto od godz. 19.00)
Miejsce gali: Aula Politechniki Gdarskiej — Gmach Gtowny PG
Maksymalna liczba uczestnikdw: 200 (ostateczna liczba na tydzien przed wydarzeniem)
Forma: kolacja na siedzaco

Menu:

- kolacja serwowana podawana na ciepto (porcja na osobe):

e Zupa: Krem z pomidoréw (porcja 200 ml)

e Danie gtéwne: Roladka z migsa wieprzowego (180 g) z sosem mysliwskim, podana z domowymi kopytkami
i buraczkami z chrzanem (cato$¢ min. 450 g)

e Danie gtéwne - wegetariariskie: Domowe kopytka z sosem z pomidorow, z prazonymi nasionami dyni i
stonecznika (cato$¢ min. 400 g)
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-bufet stodki min. 3 rodzaje ciast, w tym kruche babeczki z musem $mietankowym i owocami

-bufet wieczorny

e Bufet zimny:
- kurczak z warzywami w pszennym placku,
- pasztet drobiowy pieczony ze $liwka i zurawing,
- mini szasztyki z kurczakiem i warzywami,
- pieczen rzymska z konfiturg z czerwonej cebuli,
- mus bazyliowo - mietowy w kruchych babeczkach,
- deska wedlin i kietbas,
- pieczen warzywna z sosem czosnkowym.

o Dodatki do bufetu zimnego:
- SOS Zurawinowy,
- S0s czosnkowy,
- S0S jogurtowy,
- pieczywo,
- masto.

o Satatki:
- satatka brokutowa z czerwong fasolg i sosem jogurtowym,
- Swieze sataty z warzywami z wyborem dressingdw.

o Dania ciepte:
- zupa harira z soczewicy i ciecierzycy.

- napoje bezalkoholowe (nielimitowane):
kawa, herbata min. 4 rodzaje, soki owocowe min. 3 rodzaje, woda gazowana i niegazowana.

Wymagania stawiane Wykonawcy:

1.1 Wykonawca musi dysponowa¢ sprzetem oraz akcesoriami bankietowymi (stoty okragte z blatami plastikowymi,
dziesiecioosobowe z obrusami czarnymi i krzestami, stoty koktajlowe -6 szt. z pokrowcami czarnymi, zastawa
bufetowa, sztuéce, serwetki) oraz catym innym sprzetem cateringowym, potrzebnym do zaserwowania dar i
napoi.

1.2 Wykonawca zapewnia obstuge kelnerska i kuchenng na caty czas trwania imprezy.

1.3 Wykonawca zapewnia podstawowe dekoracje na stotach i bufetach, szkto do wina i drinkdw oraz 16d w kostkach
do drinkow.

1.4 - w trakcie kolacji serwowanej nalezy wykorzysta¢ porcelanowg zastawe,

- w trakcie kolacji serwowanej nalezy wykorzysta¢ sztuéce ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci,
- udostepnienie porcelanowej zastawy na bufecie wieczornym,

1.5 - w trakcie kolacji serwowanej obstuga przez min. 6 kelnerow.

1.6 Wykonawca zapewnia pomoc logistyczna, transport catego sprzetu cateringowego, sprzatniecie zaplecza i
wywoz $mieci po imprezie.

1.5 Wykonawca zobowigzuje si¢ udostepni¢ opisy dan na bufetach, tacznie z opisem dla alergikéw.

1.6 Na zyczenie Organizatora, zostang przygotowane specjalne dania dla 0séb z alergiami.

1.7 Wymagana jest nalezyta staranno$¢ przy realizacji ustug.

1.8 Ustalenia i decyzje dotyczace wykonania zaméwienia uzgadniane bedg wytacznie przez ustanowionych

przedstawicieli Zamawiajacego i Wykonawcy.



Wymagania stawiane Organizatorowi:
1. Udostepnienie pomieszczenia gospodarczego, znajdujacego sie w Gmachu Gtownym Politechniki Gdanskiej
2. Udostepnienie Auli w sobote od 8.00 do 15.00 .Rozpoczeciem imprezy o0 godz.16.00, wydanie kolacji

IV. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
Termin wykonania zamowienia: Data: 08.12.2018 (sobota) godz. 19:00-4:00

V. KRYTERIA OCENY OFERT

1. Za oferte najkorzystniejszg zostanie uznana oferta spetniajgca wymagania niniejszego ogtoszenia
i zawierajgca najkorzystniejszy bilans punktow w ponizszych kryteriach:

cena-100 %

2. W toku dokonywania oceny zlozonych ofert Zamawiajacy moze zada¢ udzielenia przez Wykonawce wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonej oferty.

3. Zamawiajacy poprawi w tek$cie oferty oczywiste omyiki pisarskie, informujac o tym niezwlocznie Wykonawce,
ktdrego oferta zostata poprawiona. Przez oczywistg omytke pisarskg w szczegoinoSci nalezy rozumie¢ widoczne,
wbrew zamierzeniu niewladciwe uzycie wyrazu, widocznie mylng pisownie wyrazu, ewidentny btad gramatyczny,
niezamierzone opuszczenie wyrazu (6w) lub jego czesci.

4. Zamawiajacy poprawi oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych
poprawek, informujac o tym niezwtocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

5. Zamawiajacy poprawi inne omytki polegajace na niezgodnosci oferty z treScig ogtoszenia, niepowodujace
istotnych zmian w tresci oferty, informujac o tym niezwtocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

6. Jezeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne czesci sktadowe, beda sie wydawaé razaco niskie w stosunku
do przedmiotu zamowienia i budzi¢ watpliwosci zamawiajacego co do mozliwosci wykonania przedmiotu zamdwienia
zgodnie z wymaganiami okre$lonymi przez zamawiajacego lub wynikajacymi z odrebnych przepiséw, zamawiajacy
moze wezwac do udzielenia wyjasnien, w tym ztozenia dowodow, dotyczacych wyliczenia ceny lub kosztu.

7. W trakcie badania i oceny ofert Zamawiajacy zastosuje przepisy art. 26 ust. 3 oraz 87 ust. 1 ustawy Pzp.

8. Zamawiajacy odrzuci oferte w przypadkach okreslonych w art. 89 ustawy Pzp.

9. Zamawiajgacy uniewazni postepowanie w okolicznosciach okreslonych w art. 93 ustawy Pzp.

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferta musi zawiera¢ nastepujace o$wiadczenia i dokumenty:

1) wypetniony formularz ofertowy sporzadzony z wykorzystaniem wzoru stanowigcego zatacznik nr 1 i zatacznik nr 2
do niniejszego ogtoszenia, dokumenty majg umozliwi¢ dokonanie oceny oferty.

2) petnomocnictwa.

2. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte i zaproponowac tylko jedng cene.

3. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe lub osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy zgodnie z formg
reprezentacji Wykonawcy okre$long w rejestrze lub innym dokumencie, wiasciwym dla danej formy organizacyjnej
Wykonawcy albo przez upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy.

4. Jezeli upowaznienie do podpisania oferty nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajacego status prawny
Wykonawcy to do oferty nalezy dotgaczy¢ oryginat lub po$wiadczong notarialnie kopie stosownego petnomocnictwa,
okreslajacego jego zakres i wystawionego przez osoby do tego upowaznione.

5. Oferte nalezy sporzadzi¢ pisemnie w jezyku polskim, w jednym egzemplarzu, wg wzoréw drukdéw zatgczonych
przez Zamawiajacego.




Vil. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKtADANIA | OTWARCIA OFERT

1. 1. Nieprzejrzystq koperte (opakowanie) zawierajacq oferte wraz z wymaganymi oS$wiadczeniami
i dokumentami nalezy ztozy¢ lub przesta¢ pocztg (liczy sie data wptywu do siedziby zamawiajacego)
w terminie do dnia 29.11. 2018 r. do godz. 10.00 na adres: Politechnika Gdariska, Wydziat Elektroniki ,
Telekomunikacji i Informatyki, ul. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdansk, Gmach WETI A pok. 127. lub
mailem na adres: logistyka@eti.pg.qda.pl z podaniem w tytule maila ZP/243/009/2018. Oferty ztozone w
formie elektronicznej winny by¢ sporzadzone w formie skanu oryginatu i muszg koniecznie zawiera¢ podpis
osoby sktadajacej oferte. Wykonawca moze zwréci¢ sie do zamawiajacego o wyjasnienie treSci ogtoszenia
droga elektroniczng na e-mail: logistyka@eti.pg.gda.pl

2. Kazda przyjeta oferta zostanie opatrzona adnotacjg okre$lajaca doktadny termin przyjecia oferty tzn. date oraz
godzine i minute, w ktérej zostata przyjeta.

3. Koperta (opakowanie) powinna by¢ opisana:

Oferta w postepowaniu pn.: ustugi cateringowe na uroczystej kolacji podczas Gali Zlote Lwiatka

NIE OTWIERAC PRZED 29.11. 2018 r. do godz. 10.30.

4. Na kopercie (opakowaniu) oprécz opisu jw. nalezy umieéci¢ nazwe i adres Wykonawcy.

5. Konsekwencje ztozenia oferty niezgodnie z w/w opisem ponosi Wykonawca. Zamawiajacy nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe zlozenie oferty lub nieprawidtowe oznakowanie koperty.

6. Otwarcie ofert jest jawne i nastapi dnia_29.11.2018 r. o godz. 10.30 w siedzibie Zamawiajacego:

Politechnika Gdanska, Wydziat Elektroniki , Telekomunikacji i Informatyki, ul. Narutowicza 11/12, 80-233
Gdansk, Gmach WETI A pok. 116.

Dziekan

prof. dr hab. inz. Jerzy Wtofek, prof. zw. PG
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