POLITECHNIKA
GDANSKA

WYDZIAL ZARZADZANIA | EKONOMII

Zalacznik nr 2 do Regulaminu

Zatozenia dla Najemcy

Przedmiotem konkursu jest dokonanie wyboru najkorzystniejszej Oferty najmu powierzchni
lokalu uzytkowego w celu prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej (bufetu) na Wydziale
Zarzgdzania i Ekonomii Politechniki Gdanskie;j.

1. Opis lokalu i powierzchnia
Lokal sktada sie z Sali konsumpcyjnej, ktéra ma rozsuwana Scianke dziatowg i mozna jg
podzieli¢ na dwie sale oraz pomieszczeh zaplecza. Do lokalu prowadzg dwa wejscia z holu:
do Sali konsumpcyjnej i do pomieszczen zaplecza. Istnieje rowniez mozliwos¢ wyjscia z Sali
konsumpcyjnej bezposrednio na zewnatrz na utwardzong przestrzen przy budynku.
Zaplecze lokalu skfada sie z pomieszczen magazynowych, kuchni, pomieszczen socjalnych i
sanitarnych. Wejscie na zaplecze z Sali konsumpcyijnej.
Elementy wykonczenia:

e Drzwi zewnetrzne przeszklone w ramach aluminiowych

o Drzwi wewnetrzne petne, ptytowe drewniane oraz ze stali nierdzewnej

e Okna w ramach aluminiowych oraz z profili PCV

o Sciany wewnetrzne wykonczone ptytami gipsowo- kartonowymi na ruszcie stalowym

o Sufit podwieszany rastrowy z umieszczonym oswietleniem i czujkami p.poz.
Podtogi:

e W Sali konsumpcyjnej- ptytki ceramiczne podtogowe

o W czesci zaplecza- gres i ptytki ceramiczne kwasoodporne
Wykonczenie $cian:

e Sciany malowane

o W pomieszczeniach sanitarnych i w pomieszczeniach zaplecza wytozone ptytkami

ceramicznymi Sciennymi

Lokal wyposazony w instalacje:

e Wody zimnej

o Cieptej wody uzytkowej — ciepta woda uzyskiwana jest z bojlera zainstalowanego w
pomieszczeniu kuchennym
Kanalizacji sanitarnej
Centralnego ogrzewania
Wentylacji mechanicznej
Elektryczna

e P.poz
Powierzchnie zgodnie z przewidziang funkcjg podzielono na cze$¢ gastronomiczng (bar+
zaplecze) o powierzchni 61,76 m? oraz na czes¢ przeznaczong na dziatalno$¢ kulturalng i
rozrywkowg (sala konsumencka) — 132,86 m?.

Szczegoéty dotyczgce doktadnej lokalizacji w budynku i rozmieszczenia ww. powierzchni
znajdujg sie w dokumencie RZUT LOKALU.pdf — Zatgcznik nr 2a do Regulaminu.
Najem dotyczy pomieszczen o tacznej powierzchni uzytkowej 194,62 m>.
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Wartos¢ rynkowa czynszu dzierzawnego na czas ogtoszenia wg operatu szacunkowego
wynosi dla tego lokalu 29,00 PLN netto/ m?.

2. Szacowana liczba pracownikéw, studentow, stuchaczy Wydzialu Zarzadzania i
Ekonomii Politechniki Gdanskiej

Na Wydziale ZiE zatrudnionych jest ok. 170 pracownikéw, natomiast liczba studentéw ktorzy
przebywajg w budynkach Wydziatu przekracza 2000.

3. Wymagana przez Wynajmujacego funkcja uzytkowania pomieszczenia

- bufet — Wynajmujgcy pod tym pojeciem rozumie dziatalno$¢ polegajgcg na
przygotowaniu i sprzedazy dan (kanapki swieze z réznego rodzaju pieczywa i
zapiekane, zestawy sniadaniowe, obiadowe, przystawki ciepte i zimne, wyroby
garmazeryjne, napoje zimne i gorgce) oraz sprzedazy artykutdw spozywczych
(pieczywo, ciasta, stodycze, napoje);

- dystrybucja positkdbw — preferowane jest wydawanie w systemie samoobstugowym;

- danie dnia zupa z drugim daniem

- codziennie min. jedna pozycja pierogi lub nalesniki itp.;

- codziennie satatki min. dwa rodzaje;

- Swieze soki 100%;

- koktajle;

- ciasto wyrob wtasny min. raz w tygodniu;

- surowki wyrob wtasny;

- opakowania na wynos w cenie dania;

- dania wegetarianskie min. jedno danie kazdego dnia;

- karnety miesieczne z uwzglednieniem nizszej ceny;

- najemca ma obowigzek utrzymywaé réwny poziom gramatury przez siedem dni w
tygodniu;

- mozliwos¢ kupienia dodatkow: surdéwki, ziemniakow, frytki itp.

- w porze obiadowej obsada przy wydawaniu positkow, kasowaniu min. dwuosobowa

3. Wymagany przez Wynajmujacego asortyment gastronomiczny:
a) przygotowywane menu powinno byé réznorodne, preferowana jest zdrowa zywnosc.
b) Najemca nie ma zgody na sprzedaz alkoholu.
¢) na terenie uczelni, budynku i lokalu obowigzuje catkowity zakaz palenia papieroséw,
Najemca nie moze prowadzi¢ ich sprzedazy.

4. Dodatkowe wymagania/informacje:
a) bufet powinien by¢ otwarty w godzinach:

= od poniedziatku do pigtku w godz. 7:00 do 18:00,

= W soboty i niedziele w godz. od 08:00 do 18:00 — zgodnie z planem zaje¢
kazdego roku akademickiego,

= w dni $wigteczne oraz w zwigzku z dniami wolnymi dla pracownikow Wydziatu i
studentow bufet bedzie nieczynny,

= w okresie wakacyjnym (lipiec — sierpien) bufet moze byé czynny w innych
godzinach dopuszcza sie zamkniecie bufetu na okres uzgodniony z
Wynajmujacym;

b) bufet powinien byé przygotowany do obstugi grup odwiedzajgcych Wydziat (dni
otwarte Wydziatu, targi pracy, wyktady otwarte);

c) Wynajmujgcy zastrzega sobie prawo do okazjonalnego korzystania z sali
konsumpcyjnej, na zasadach kazdorazowo uzgodnionych z Najemca. Wynajmujgcy
zobowigzuje sie do posprzatania jadalni po jej uzytkowaniu i pozostawienia jej w
stanie umozliwiajgcym korzystanie z niej przez Najemce;
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d) Najemca zobowigzany bedzie do zapewnienia odpowiedniego personelu do obstugi

kuchni oraz wszystkich powierzchni, gdzie swiadczone bedg ustugi gastronomiczne;

e) Najemca wyposazy pomieszczenia w niezbedny sprzet do prowadzenia objetej

umowa dziatalnosci, ktéry pozostaje wiasnoscig Najemcy.

5. Wyposazenie/ wystroj bufetu:

a)

b)

C)

Najemca zapewnia na wilasny koszt dostosowanie oraz wyposazenie sali
konsumpcyjnej, miejsca wydawania positkbw (w tym kasy) oraz pomieszczen
zaplecza/kuchni zgodnie Zz wymaganiami dotyczgcymi prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej zarowno w sprzet jak i w meble,
aranzacja wnetrza musi zosta¢ zaakceptowana przez Wynajmujgcego przed
podpisaniem Umowy najmu,
cechy pomieszczenia do wynajecia:

przejrzysta struktura, duza otwarta przestrzen

- wiekszos¢ przestrzeni oszklona

d)

f)

dominujgce materiaty: aluminium, beton, szkto
Meble nie mogg by¢ przykrecane do podtogi, muszg by¢ zabezpieczone przed
zarysowaniem podiogi. Sciany mogag byé pomalowane farbg, jednak kolor musi
zosta¢ zaakceptowany przez Wynajmujgcego. W ofercie nalezy wskazac z jakiego
materialu zostang zainstalowane meble w jakim bedg kolorze i jak bedg
rozmieszczone. Z tego wzgledu nalezy przedstawi¢ rysunek planowanej aranzacji
wnetrz bufetu. Rozmieszczenie mebli w obu pomieszczeniach winno uwzgledniaé
obowigzki wynikajgce z przepiséw bhp, p.poz i Sanepidu. Przedstawiony rysunek
aranzacji wnetrz winien zosta¢ pisemnie zatwierdzony przez Wynajmujgcego.
Sztuéce winny by¢ wykonane z metali nieszlachetnych. Sztucce jednorazowe i
plastikowe mogg by¢ oferowane jedynie dla napojéw i potraw ,na wynos”.
Zastawa stotowa (talerze, kubki, filizanki) winny by¢ porcelanowe. Nalezy zapewni¢
mozliwos¢ korzystania z plastikowych lub papierowych talerzy i kubkéw, ale jedynie
dla potraw i napojow na wynos.

g) Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ korzystania na biezgco z serwetek jednorazowych.

Nalezy zapewni¢ przechowywanie zywnosci w lodéwkach, ktére bedg umieszczone
na terenie bufetu. Ekspres do kawy oraz inne urzgdzenia réwniez winny znajdowac
sie na terenie bufetu.

6. Dostarczenie towaru / wywo6z Smieci:

a)

b)

dostarczanie towaru — dostawa towaru oraz usuwanie odpadéw musi odbywac sie
w godzinach pracy bufetu,

segregacja odpadéw — po stronie Najemcy powstaje obowigzek ustawienia
pojemnikéw / koszy na terenie bufetu (jadalnia) oraz ich odpowiednie oznakowanie.

7. Dodatkowe informacje:

a)

b)
c)

d)

e)

niezbedna moc energii elektrycznej zostanie zainstalowana i przydzielona do
pomieszczenia zgodnie z potrzebami Najemcy.

toalety dla gosci bufetu znajdujg sie w korytarzu budynku WZIE.

w budynku WZIE jest 24h portiernia i monitoring catego budynku. Nie przewiduje sie
wprowadzenia przez Najemce innej / dodatkowej firmy ochroniarskie;.

sprzatanie pomieszczen nie jest wliczone w czynsz i optaty eksploatacyjne.
Obowigzek codziennego sprzatania lokalu lezy po stronie Najemcy.

powierzchnie do wynajecia mozna obejrze¢ w godzinach ustalonych z
Wynajmujacym po wczesniejszym kontakcie telefonicznym. Nr telefonu
kontaktowego: 058 347 25 81.
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f) Najemca bedzie dodatkowo ponosit koszty eksploatacyjne (np. energii elektrycznej,
wywoéz $mieci,) zwigzane z prowadzeniem dziatalnosci gastronomiczne;.

g) Najemca bedzie ponosit koszty serwisu i konserwacji urzadzen wchodzgcych w
wyposazenie kuchni i pomieszczenia restauracyjnego, a takze koszty codziennego
utrzymania powierzchni gastronomicznej.

h) Najemca bedzie przestrzegat zasad bezpieczenstwa przeciwpozarowego i
sanitarnego oraz ponosit odpowiedzialnos¢ z tego tytutu.

8. Remont:

a) Najemca ma obowigzek usung¢ z okien zaluzje, w pierwszej czesci Sali

konsumpcyjnej na dolne okna nalezy zamontowa¢ mleczne folie, natomiast w drugiej

czesSci za Sciankg dzialowg nalezy zainstalowaé nowe zaluzje lub folie (ustalic z

Wynajmujgcym);

b) Najemca ma obowigzek odswiezy¢ Sciany w obu pomieszczeniach na zapleczu i w sali

konsumpcyjnej.
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