OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU NA USLUGE SPOLECZNA

o wartosci zamoéwienia wyzszej niz 30.000 Euro i nieprzekraczajgcej
wyrazonej w ztotych rownowartosci kwoty 750.000 Euro,
o ktérej mowa w art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamoéwien
publicznych (Dz.U. z 2015 r. poz. 2164 z pézn. zm.)

pn.: ,,Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na potrzeby
Wydziatu Architektury Politechniki Gdanskiej”

. ZAMAWIAJACY

Politechnika Gdanska

Wydziat Architektury

ul. G. Narutowicza 11/12

80-233 GDANSK

NIP: 584-020-35-93

Telefon: +48 (58) 347-23-15
Faks : +48 (58) 347-13-15

Strona internetowa : http://www.pg.gda.pl

Informacje dotyczace zaméwien publicznych umieszczane sg w czesci ,PRZETARGI”
Postepowanie prowadzi: Wydziat Architektury PG

Godziny pracy: 8:00 — 15:00

e-mail: dyrektor. wa@pg.edu.pl

Il. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1.

Postepowanie prowadzone jest na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
Zamowien Publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2015 r., poz. 2164 z pdzn. zm.) - zwanej dalej Pzp
oraz w oparciu o niniejsze ogtoszenie.

2. Warto$¢ zaméwienia nie przekracza rownowartosci kwoty okreslonej w art. 1389 Pzp — 750.000 Euro.
3. Zamawiajacy udziela zamowienia w sposob przejrzysty, obiektywny i niedyskryminujacy.

OPIS  PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA ORAZ OKRESLENIE WIELKOSCI LUB ZAKRESU
ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na
potrzeby Wydziatu Architektury Politechniki Gdanskiej.

Szczegbtowy opis przedmiotu zamoéwienia stanowi zatgcznik nr 1 do ogtoszenia o zamowieniu na
ustuge spoteczng.

Szczegotowe postanowienia dotyczace realizacji przedmiotu zamoéwienia zawarto we wzorze umowy,
stanowigcym zatgcznik nr 4 do niniejszego ogtoszenia.

Kod CPV:55520000 — Ustugi dostarczania positkow.

IV. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

1.

2.

Wymagany przez Zamawiajgcego termin realizacji zaméwenia: sukcesywnie przez 24 miesigce od
daty podpisania umowy z mozliwoscig przedtuzenia terminu o dalsze 6 miesiecy.

Miejsce realizacji zamodwienia: pomieszczenia na terenie campusu gtéwnego Politechniki Gdanskiej
kazdorazowo wskazane przez Zamawiajgcego

. KRYTERIA OCENY OFERT

Oferta musi spetnia¢ wymagania niniejszego ogtoszenia. Zamawiajgcy przy wyborze
najkorzystniejszej oferty bedzie kierowat sie jednym kryterium — cena 100%.

W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajgcy moze zgdaé udzielenia przez Wykonawce
wyjasnien dotyczacych tresci ztozonej oferty.



Zamawiajgcy poprawi w tekscie oferty oczywiste omytki pisarskie, informujac o tym niezwiocznie
Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona. Przez oczywistg omytke pisarskg w szczegdlnosci
nalezy rozumie¢ widoczne, wbrew zamierzeniu niewlasciwe uzycie wyrazu, widocznie mylng
pisownie wyrazu, ewidentny btad gramatyczny, niezamierzone opuszczenie wyrazu (6w) lub jego
czesci.

Zamawiajgcy poprawi oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych
dokonanych poprawek, informujgc o tym niezwlocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata
poprawiona.

Zamawiajgcy poprawi inne omyiki polegajgce na niezgodnosci oferty z trescig ogtoszenia,
niepowodujgce istotnych zmian w tresci oferty, informujac o tym niezwiocznie Wykonawce, ktérego
oferta zostata poprawiona.

Zamawiajgcy odrzuci oferte Wykonawcy w przypadku, gdy nie bedzie spetniata wymagan
okreslonych w ogtoszeniu o zaméwieniu.

Zamawiajgcy zastrzega, ze niniejsze ogtoszenie stanowi zaproszenie do sktadania ofert a otrzymanie
w wyniku niniejszego zaproszenia oferty nie jest rownoznaczne ze ziozeniem zamoéwienia przez
Politechnike Gdanskag badz zawarciem jakiejkolwiek umowy a nadto nie tgczy sie z koniecznoscig
zawarcia przez Zamawiajgcego umowy.

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1.

VILI.

2.

3.

4.
5.

Oferta musi zawiera¢ nastepujgce oswiadczenia i dokumenty:

1) wypetniony formularz ofertowy sporzadzony 2z wykorzystaniem wzoru stanowigcego
Zatacznik nr 2 do niniejszego ogtoszenia,

2) formularz cenowy - wg wzoru stanowigcego zatgcznik nr 3 do ogtoszenia,

3) petnomocnictwa.

Kazdy Wykonawca moze ztozyc¢ tylko jedng oferte i zaproponowac tylko jedng cene.

Oferta musi by¢ podpisana przez osobe lub osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy

zgodnie z formg reprezentacji Wykonawcy okreslong w rejestrze lub innym dokumencie, wiasciwym

dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez upetnomocnionego przedstawiciela

Wykonawcy.

Jezeli upowaznienie do podpisania oferty nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajgcego status

prawny Wykonawcy, to do oferty nalezy dotgczy¢ oryginat lub po$wiadczong notarialnie kopie

stosownego petnomocnictwa, okreslajgcego jego zakres i wystawionego przez osoby do tego

upowaznione.

Oferte nalezy sporzgdzi¢ pisemnie w jezyku polskim, w jednym egzemplarzu, wg wzoréw drukéw

zatgczonych przez Zamawiajgcego.

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKELADANIA | OTWARCIA OFERT
Nieprzejrzysta koperte (opakowanie) zawierajgcg oferte wraz z wymaganymi os$wiadczeniami

i dokumentami nalezy ziozyc¢ lub przesta¢ pocztg (liczy sie data wptywu do siedziby zamawiajgcego)
w terminie do dnia 07.09.2017 r. do godz. 10-00.

na adres:
Politechnika Gdarnska, Wydziat Architektury, ul. Narutowicza 11/12,
80-233 Gdansk, Gmach Gtéwny, pok. 315.

Kazda przyjeta oferta zostanie opatrzona adnotacjg okreslajgca doktadny termin przyjecia oferty tzn.
date oraz godzine i minute, w ktérej zostata przyjeta.
Koperta (opakowanie) powinna by¢ opisana:

Oferta w postepowaniu pn.:

»Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na potrzeby Wydziatu
Architektury Politechniki Gdanskiej”

ZP/165/001/U/17
NIE OTWIERAC PRZED 07.09.2017 r. godz. 10-30
Na kopercie (opakowaniu) oprécz opisu jw. nalezy umiesci¢ nazwe i adres Wykonawcy.

Konsekwencje zlozenia oferty niezgodnie z w/w opisem ponosi Wykonawca. Zamawiajgcy nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe ztozenie oferty lub nieprawidtowe oznakowanie koperty.



6. Otwarcie ofert jest jawne i nastgpi dnia 07.09.2017 r. o godz. 10-30 w siedzibie Zamawiajgcego:
Politechnika Gdanska, Wydziat Architektury, ul. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdansk, Gmach Giéwny,
w pok. 312a.
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Zatgcznik nr 1

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia sg ustugi cateringowe i restauracyjne polegajgce na kompleksowej obstudze
réznego rodzaju spotkan, rozumiane jako przygotowanie potraw wraz z ich dostawa/podaniem,
zapewnienie obstugi kelnerskiej i serwisu, odpowiedniej zastawy stotowej i szkta oraz dekoracji kwiatowe;j
w zaleznosci od rodzaju imprezy oraz rangi gosci, jak réwniez posprzatanie po realizacji spotkania,
tgcznie z usunigciem/wywozem na wiasny koszt odpadéw konsumpcyjnych i odpadéw produkcyjnych.

Ustuga cateringowa

ZESTAW 1.
L Produkt llos¢ na | llosé€ porcji (szt.)
P osobe
Przekaski miesne lub rybne lub wegetarianskie, min. 4 rodzaje,
waga 1 szt. min. 70 g, np.:
— poledwiczka na ciemnym pieczywie z szynkg lub
— mini paszteciki koktajlowe z nadzieniem miesnym na
ostro lub
— tatar z tososia ze swiezym ogorkiem lub
— ser feta otulony chrupigcym bekonem lub
- — $liwka pieczona otulona bekonem lub
— tartinki ze szpinakiem i tososiem wedzonym lub
1 o ) S . 4 szt.
— tartinki z serem ple$niowym i winogronami lub
— grissini z szynka parmenskg lub
— plastry pieczonego indyka szpikowanego $liwkg
kalifornijska lub
— ruloniki z szynki z fetg i zielonym pieprzem lub
— plastry dojrzatego melona owiniete szynkg parmenskg
lub
— babeczka krucha z pastg $mietankowsa i fososiem lub
— inna, zaakceptowana przez Zamawiajgcego
Satatka z minimum 5 sktadnikéw, w tym: 200
—  z kurczakiem i curry lub
2 — z dodatkiem ryby typu fosos lub pstrag lub 100 g
—  z kurczakiem gyros lub
— inna, zaakceptowana przez Zamawiajgcego
3 Sosy zimne, min. 2 rodzaje 100 g
4 Pieczywo koktajlowe (50 % jasne i 50 % ciemne) 100 g
Ciasteczka bankietowe w papilotach (np. tiramisu, ptasie
5 mleczko, ciasteczko tortowe, ptysie) min. 4 rodzaje, waga 1 szt. 2 szt.
min. 50 gr
Ciasta ,domowe” typu sernik, jabtecznik, min. 3 rodzaje,
6 ; 1 szt.
waga 1 szt. min. 50 gr
7 Mini babeczki z owocami, waga 1 szt. min. 50 gr 2 szt.
Owoce $wieze (jezeli tego wymaga podanie - filetowane)
8 : ; 100 g
min. 3 rodzaje




g | Kawa $wiezo parzona, 100% ziaren Arabica + cukier 150 ml
Wybér herbat ekspresowych typu Dilmah, Lipton lub
10 . . : 150 ml
rbwnowazne, rozne smaki
Woda mineralna niegazowana (w szklanych dzbankach z lacznie
11 | plasterkami cytryny i mieta) i gazowana (w szklanych 2aOO il
butelkach 0,25l)
12 | Soki owocowe 100 % w tym pomaranczowy, jabtkowy 200 mi
13 | Cukier biaty 1049
14 | Smietanka do kawy 12 % 50 ml
15 | Cytryna do herbaty w plastrach, utozona na talerzu 1 plaster
16 | Lampka wina biate/czerwone (1 rodzaj na osobe) 175 mi
ZESTAW 2.
L Produkt llos¢ na | llos¢ porcji (szt.)
P osobe
Kanapeczki koktajlowe/tartinki o wymiarach 5 cm x 6 cm,
min. 4 rodzaje, waga 1 szt. min. 60 g, posmarowane mastem,
na jasnym i ciemnym pieczywie, pokryte w catosci skfadnikiem
gtéwnym w zalezno$ci od rodzaju:
— tososiem wedzonym lub
— wedling suszong np. szynkg parmenska lub 5
— salamilub
1 — pieczonym schabem lub kanapek 200
—  serami zottym, plesniowym lub
— pasztetem z dodatkiem zurawiny lub
— innym, zaakceptowanym przez Zamawiajgcego.
Kanapki przygotowane z dodatkami w postaci sataty, warzyw,
oliwek, seréow dojrzewajgcych, owocow, soséw, podane na
oddzielnych paterach.
|
ZESTAW 3.
L Produkt llos¢ na | llos¢ porcji (szt.)
P osobe
Ciasto, min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min. 80 g, np.:
— sernik lub
—  jabtecznik lub 2 szt
1 — tarta z owocami lub ' 200
— ciasto drozdzowe z owocami lub
— babka pomaranczowa
— inne, zaakceptowane przez Zamawiajgcego




ZESTAW 4,

L Produkt llos¢ na | llos¢ porciji (szt.)
P osobe
Kruche ciasteczka swieze, min 3 rodzaje (taka sama ilos¢ z 100 g
1 ; : 200
kazdego rodzaju)
2 Mieszanka piernikowa — pierniki bez lukru i w lukrze r6znego 100g
rodzaju
ZESTAW 5.
L Produkt llos¢ na | llos¢ porcji (szt.)
P- osobe
Napoje ciepte — do indywidualnego wyboru przez uczestnika na
miejscu:
— kawa $wiezo parzona w termosie — 100% ziaren
1 Arabica, 500 ml 200
— herbata (czarna, zielona, owocowa — do wyboru,
wrzgtek w termosie),
— dodatki do kawy i herbaty: cukier biaty, mleczko 3,2%
lub Smietanka do kawy 12%, cytryna.
ZESTAW 6.
L Produkt llos¢ na | llos¢ porcji (szt.)
P osobe
Napoje zimne:
— sok owocowy 100% (pomaranczowy, jabtkowy, z 250 mi
1 czarnej porzeczki — min. 2 rodzaje do wyboru), 200
podawany w dzbankach,
— woda gazowana/niegazowana.
ZESTAW 7.
L Produkt llos¢ na | llos¢ porcji (szt.)
£ osobe
Przekaski zimne:
—  butki posmarowane mastem (zawartos¢ ttuszczu 82%),
z wedling (min. 70 g miesa / 100 g wyrobu np. szynka
gotowana, poledwica, Swieza satata) i zottym serem 1
1 (min. 50 g), dwie sztuki na osobe, zapakowane w 100
torebki do przechowywania zywnosci typu Snack Bag), zestaw
—  mini drozdzowki, rogaliki — 80 g, 2 szt. na osobe,
— owoce — jabtko, banan — min. 100 g,
— woda mineralna gazowana i niegazowana butelkowana
0,5 | lub herbata min. 250 ml.




ZESTAW 8.

L.p.

Produkt

llos¢ na
osobe

llos¢ porciji (szt.)

Pizza - 4 sktadniki, 2 sosy, srednica 30 cm

1 szt.

150

Ustuga restauracyjna

ZESTAW 9.

L.p.

Produkt

llos¢ na
osobe

Zupa — min. 3 rodzaje do indywidualnego wyboru przez

uczestn

ika na miejscu, np.:

zupa krem z pomidoréw lub

zupa krem z brokutéw lub

zupa z grzybéw lesnych ze Smietang lub
roso6t z makaronem lub

barszcz czerwony z pasztecikiem lub

inna, zaakceptowana przez Zamawiajgcego

200 ml

Danie gtéwne miesne lub rybne — min. 3 dania miesne i 1 danie
rybne do indywidualnego wyboru przez uczestnika na miejscu,

porcja 1

50 g:

kotlet schabowy lub

kotlet z piersi indyka lub

zrazy wotowe w sosie

bitki wieprzowe w sosie

poledwica w sosie z sera ple$niowego lub
stek z tososia lub

dorsz w ciescie nalesnikowym lub

filet z pstraga lub

inne, zaakceptowane przez Zamawiajgcego

1 porcja

Dodatek do dania gtbwnego — min. 2 rodzaje do indywidualnego

wyboru

przez uczestnika na miejscu, np.:
ziemniaki z wody lub

kopytka lub

ryz lub

ziemniaki zapiekane lub

frytki lub

kasza

150 g

Dodatek do dania gtéwnego — min 3 rodzaje do indywidualnego

wyboru

przez uczestnika na miejscu, np.:

zestaw 3 suréwek lub

buraczki zasmazane na ciepto lub

jarzyny gotowane na parze

mizeria lub

safata zielona z warzywami sezonowymi z sosem
vinegret

groszek z marchewka

160 g

llos¢ porcji (szt.)

200




Napoje zimne — minimum 3 rodzaje do indywidualnego wyboru
przez uczestnika na miejscu, np.:
— sok owocowy 100% (pomaranczowy, jabtkowy, z
czarnej porzeczki) lub
- woda gazowana/niegazowana lub
— napoje gazowane typu pepsi, fanta, sprite

250 ml

Napoje ciepte — do indywidualnego wyboru przez uczestnika na
miejscu, np.:
— kawa $wiezo parzona z ekspresu cisnieniowego —
100% ziaren Arabica lub 200 ml
— herbata (czarna, zielona, owocowa — do wyboru)
— dodatki do kawy i herbaty: cukier biaty, mleczko 3,2%
lub $mietanka do kawy 12%, cytryna.

Deser — min. 3 rodzaje do indywidualnego wyboru przez
uczestnika na miejscu, np.:
— galaretka z owocami w pucharku lub
deser tiramisu lub
sernik lub
jabtecznik lub
tarta z owocami lub
napoleonka

100 g

|

Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zamoéwienia w zakresie ustuqi cateringowej:

1.

w

Miejscem $wiadczenia ustug bedzie siedziba Zamawiajgcego lub inne miejsce wskazane przez
Zamawiajgcego na terenie kampusu PG.

Oferowane dania i dodatki winny by¢ estetycznie i elegancko podane zgodnie ze sztukg kulinarng
serwisu, przez fachowg obstuge, przygotowane z produktow najwyzszej jakosci, $wiezych
i nieprzerobionych wczesniej (przygotowane specjalnie na zamawiang uroczystos¢).

Nie dopuszcza sie stosowania w przygotowywanych daniach wyrobéw rozmrazanych.

Wykonawca powinien dysponowaé statym, stacjonarnym zapleczem, w ktérym przygotowywane beda
zamawiane positki, zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz posiada¢ aktualne
pozwolenie wydane przez Sanepid. Zamawiajgcy wymaga wskazania miejsca tego zaplecza
w formularzu ofertowym. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia tego miejsca,
dokonania wizji lokalne;j.

. Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Serwowania positkdw zamoéwionych przez Zamawiajgcego.

2) Potwierdzenia menu oraz uzyskania jego akceptacji przez Zamawiajgcego, a takze uzgodnienia
z Zamawiajgcym aranzacji sali i stotow.

3) Dostarczenia wiasnej zastawy stotowej stuzacej zaréwno do spozywania, jak i podawania potraw
oraz napojow. Zamawiajgcy nie dysponuje wymienionym wyposazeniem. Liczba filizanek,
szklanek, sztuécow oraz talerzy — w przypadku przyje¢ na stojgco — w liczbie co najmniej o 40%
wiekszej niz liczba osob.

4) Dostarczenia na wiasny koszt odpowiedniej dla danego spotkania liczby: stotow bufetowych,
elektrycznych podgrzewaczy do dan goracych, a takze bielizny stotowej i dekoracji, pojemnikéw
na $mieci i odpadki. Zamawiajacy kazdorazowo poinformuje Wykonawce o ew. potrzebie
dostarczenia stotow bankietowych lub stolikow koktajlowych.

5) Ustawienia odpowiedniej liczby stotéw, krzeset, sprzetu, zastawy stotowej, naczyn, biatych
serwetek (papierowych i materiatowych), dekoracji, we wskazanym przez Zamawiajgcego
miejscu spotkania, w sposdb uzgodniony z Zamawiajgcym.

6) W szczegdlnych przypadkach Zamawiajacy zobowigze sie do zorganizowania stotow
we wilasnym zakresie, o czym poinformuje Wykonawce nie pézniej niz 3 dni robocze przed
realizacjg ustugi. Zobowigzanie to nie zwalania Wykonawcy z obowigzku dostarczenia bielizny
stotowej, pokrowcoéw na krzesta oraz aranzacji przyjecia i dekoracji stotow.



7)

8)

9)

12)

13)

16)

17)

18)

19)

20)

21)

22)

23)

24)

Nakrywania stotow bielizng stotowa, w jednolitym kolorze (biatym) lub innym, zaakceptowanym
wczesniej przez Zamawiajgcego. Dopuszcza sie dodatkowo stosowanie napperonéw i skertingdw
w celach dekoracyjnych po uprzednim zaakceptowaniu przez zamawiajgcego.

Podawania dan na nie jednorazowej zastawie stotowej:

— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, ceramicznej (porcelana lub porcelit w kolorze biatym,
bez wzoréw), o jednolitym wzornictwie np. filizanki ze spodkami, talerzyki deserowe, talerze
obiadowe, potmiski itp.

— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, szklanej, nie barwionej np. szklanki, goblety, kielichy
deserowe, kieliszki do wina itp.

— ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci np. tyzki, widelce, noze, tyzeczki, nozyki, widelczyki,
sztuéce serwingowe itp.

Nie dopuszcza sie stosowania na uzywanej zastawie stotowej i innych akcesoriach zadnych

napisow, logotypdw czy graficznych wzorow.

Podawania napojow goracych w termosach o jednolitym wzornictwie.

Podawania sokoéw i wody w szklanych dzbankach, mleka lub $mietanki do kawy w biatych lub

szklanych mlecznikach o pojemnosci maksymalnie 0,51, owocéw na paterach, surowek i safat

w przezroczystych miskach lub biatych pétmiskach, pokrojonego pieczywa na paterach lub

pétmiskach (buteczki koktajowe w calosci), a ciasta i tortbw (porcjowanych) na

talerzach/poétmiskach, zgodnie z aktualnymi wymaganiami w zakresie sztuki kulinarnej i serwisu.

Podawania potraw zimnych (suréwki, satatki, zimne sosy, zimne napoje) w temperaturze

maksimum 4°C, dan gorgcych (dania miesne, zupy) w temperaturze minimum 63°C.

Transportu zywnosci i sprzetu na swéj koszt na miejsce wykonywania ustugi, srodkami transportu

przystosowanymi do przewozenia zywnosci zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Podawania positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.

Dostarczenia positkéw oraz przygotowania ich serwisu najpdzniej 60 minut przed rozpoczeciem

przyjecia.

Zapewnienia wykwalifikowanej i stosownie ubranej (jednolicie) obstugi kelnerskiej — dotyczy

uroczystosci na ponad 15 oséb, w liczbie niezbednej do szybkiego, sprawnego i biezgcego

obstuzenia gosci.

Zapewnienia ciggtej obstugi kelnerskiej na czas uroczystosci na ponad 15 0s6b polegajgcej na:

biezgcym, w miare zuzycia, uzupetnianiu produktdéw oraz sprzataniu w czasie trwania cateringu

(maksymalnie 20 os6b biorgcych udziat w uroczystosci na 1 kelnera).

Wyznaczenia przez Wykonawce swojego koordynatora uroczystos$ci, dostepnego na miejscu

uroczystosci, z ktérym koordynator uroczystosci ze strony Zleceniodawcy, bedzie ustalat na

biezgco kwestie nadzoru pracy obstugi kelnerskie;.

Zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej 60 min. po zakonczeniu spotkania

lub w innym - ustalonym wcze$niej z Zamawiajacym czasie.

Usuniecia i utylizacji odpadkow i $mieci wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie

samej uroczysto$ci oraz ich wywozu z terenébw Zamawiajgcego na wiasny koszt, zgodnie

Z przepisami sanitarnymi.

Uprzatniecia i przywrécenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu poprzedniego,

nie pozniej niz w ciggu 1 godziny po zakonczeniu uroczystosci. W wyjatkowych sytuacjach czas

ten moze zostac przedtuzony, o czym Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce.

Wspbtpracy administracyjnej z wyznaczonym kazdorazowo koordynatorem uroczystosci,

zwlaszcza w zakresie ustalenia czasu dostarczenia dan, a takze dostarczenia

i ustawienia stotéw i innych sprzetéw.

Udekorowania na witasny koszt sali i stotow, w tym w szczegélnosci kompozycjami ze $wiezych

kwiatéw (pasujgcymi do charakteru uroczystosci i wystroju stotow) — Zamawiajgcy poinformuje za

kazdym razem Wykonawce o koniecznoéci zapewnienia dekoraciji na uroczystos¢. Dopuszcza sie
udekorowanie sali i stotéw takze innymi kompozycjami np. z uzyciem owocow jesieni (kasztanow,
orzechéw), pod warunkiem uzyskania wczesniejszej zgody Zamawiajgcego i dopasowania
kompozycji do charakteru uroczystosci. Sposoéb dekoraciji stotow i sali wymaga kazdorazowego
uzgodnienia i uzyskania wcze$niejszej akceptacji Zamawiajgcego. Dekoracje i kwiaty zapewnia
Wykonawca.
Stosowania przepiséw bhp, sanitarnych i pozostatych obowigzujgcych.



Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zaméwienia w zakresie ustugi restauracyjnej:

1. Miejscem $Swiadczenia ustug restauracyjnych bedzie |okal gastronomiczny wskazany przez
Wykonawce, znajdujgcy sie w odlegtosci do 1000 m od Gmachu Gtéwnego Politechniki Gdanskiej.

2. Lokal musi posiadaé zaplecze gastronomiczne zapewniajgce mozliwo$¢ wydawania w ciggu dnia ok.
300 positkow.

3. Lokal musi posiada¢ co najmniej 40 miejsc siedzgcych przy stolikach, zapewniajgcych mozliwosé
konsumpcji positku na miejscu (miejsca siedzace na jednej sali lub w kilku mniejszych salach
zlokalizowanych w bezposrednim sgsiedztwie, na jednym poziomie tzn. ze miedzy jedng a drugg salg
oddzielong korytarzem lub klatkg schodowg odlegtos¢ nie moze by¢ wieksza niz 10m). Dla jednej
osoby nalezy przewidzie¢ co najmniej 60cm stotu, a stoly powinny by¢ tak ustawione, aby ze
wszystkich stron byt do nich swobodny dostep.

4. Lokal, w ktérym bedzie prowadzona ustuga restauracyjna, musi zapewnia¢ odpowiednig przestrzen
jednoczesnie dla 40 gosci, umozliwiajgcg swobodng konsumpcje positku, przy ustawieniu stolow
w dowolnym ukfadzie wskazanym przez Zamawiajgcego (np. litery U, litery T lub litery L).
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do decydowania kazdorazowo o ustawieniu stotow.

5. Wykonawca powinien posiada¢ aktualne pozwolenie wydane przez Sanepid zgodnie z zgodnie
z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Zamawiajgcy wymaga wskazania tego lokalu
w formularzu ofertowym. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia tego miejsca,
dokonania wizji lokalne;.

6. Zamawiajgcy moze zazadac, aby lokal zostat zamkniety na czas konsumpcji w przypadku waznych
spotkan wiadz uczelni lub by Wykonawca wydzielit na czas konsumpcji strefe zapewniajacg
uczestnikom spotkania mozliwos¢ swobodnej rozmowy przy stole. Poprzez wydzielenie miejsca
rozumie sie: ustawienie stotow i krzeset w sposéb ustalony z Zamawiajgcym oraz oddzielenie miejsca
od innych gosci lokalu np. poprzez ustawienie wysokich parawanoéw. Wydzielona strefa w lokalu nie
moze znajdowac sie w ciggu komunikacyjnym, w bezposrednim sgsiedztwie toalet czy bezposrednio
przy wejsciu. Wydzielona strefa musi posiada¢ przestrzeh wystarczajacg do wtasciwej obstugi gosci
przez kelneréw oraz wystarczajaca ilo§¢ miejsca do swobodnego spozywania positkow, jak i odejscia
od stotu w razie potrzeby.

7. Oferowane dania i dodatki winny by¢ estetycznie i elegancko podane zgodnie ze sztukg kulinarng
serwisu, przez fachowg obstuge, przygotowane z produktow najwyzszej jakosci, sSwiezych
i nieprzerobionych wczesniej (przygotowane specjalnie na zamawiang uroczystosé).

8. Nie dopuszcza sie stosowania w przygotowywanych daniach wyroboéw rozmrazanych.

9. Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Serwowania positkbw w wyznaczonym przez siebie lokalu w godzinach 9.00-18.00 w ustalonym
dniu realizacji ustugi.

2) Serwowania positkdbw zamoéwionych przez Zamawiajacego, zgodnie z zapisami Umowy.

3) Potwierdzenia menu oraz uzyskania jego akceptacji przez Zamawiajgcego.

4) Posiadania wiasnej zastawy stotowej stuzacej zarbwno do spozywania, jak i podawania potraw
oraz napojow.

5) Ustawienia odpowiedniej liczby stotdw, krzeset, sprzetu, zastawy stotowej, naczyn, serwetek

(papierowych i materiatowych), w spos6b zapewniajgcy wymagana realizacje zamdwienia.

6) Podawania dan na niejednorazowej zastawie stotowe;:

— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, ceramicznej (porcelana lub porcelit w kolorze biatym,
bez wzoréw), o jednolitym wzornictwie np. filizanki ze spodkami, talerzyki deserowe, talerze
obiadowe, potmiski itp.

— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, szklanej, nie barwionej np. szklanki, goblety, kielichy
deserowe, kieliszki do wina itp.

— ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci np. tyzki, widelce, noze, tyzeczki, nozyki, widelczyki,
sztucce serwingowe itp.

7) Podawania potraw zimnych (suréwki, satatki, zimne sosy, zimne napoje) w temperaturze
maksimum 4°C, dan gorgcych (dania miesne, zupy) w temperaturze minimum 63°C.

8) Zapewnienia wykwalifikowanej i stosownie ubranej (jednolicie) obstugi kelnerskiej — w przypadku
spotkan wskazanych przez Zamawiajgcego, w liczbie niezbednej do szybkiego, sprawnego

i biezacego obstuzenia gosci.




9) Podawania positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczagcymi zywnosci i zywienia.

10) Wyznaczenia przez Wykonawce swojego koordynatora uroczystosci, dostepnego na miejscu
uroczystosci, z ktérym koordynator uroczystosci ze strony Zleceniodawcy, bedzie ustalat na
biezgco kwestie nadzoru pracy obstugi kelnerskie;.

11) Usuniecia i utylizacji odpadkdéw i $mieci wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie
samej uroczystosci oraz ich wywozu z lokalu Wykonawcy na wtasny koszt, zgodnie z przepisami
sanitarnymi.

12) Stosowania przepiséw bhp, sanitarnych i pozostatych obowigzujgcych.



Zatgcznik nr 2

(pieczatka Wykonawcy)

Nr postepowania: ZP/165/001/U/17

OFERTA

Politechnika Gdanska
Wydziat Architektury

ul. Gabriela Narutowicza 11/12
80-233 Gdarsk

Nawigzujgc do ogtoszenia na

Sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na potrzeby Wydziatu
Architektury Politechniki Gdarskiej

My nizej podpisani:

dziatajacy w imieniu i na rzecz:

Petna nazwa :

Wykonawca jest matym/$rednim przedsiebiorcg : TAK*, NIE*

Adres: Ares e — mail:

REGON nr NIP nr

Nr telefonu: Nr faksu:

Nazwa banku: Nr rachunku bankowego:

Oferujemy realizacje powyzszego przedmiotu zaméwienia, zgodnie z opisem w ogtoszeniu, za
cene brutto z 50% opcja:

........................................................ zt (tacznie z podatkiem VAT)

W tym zaméwienie podstawowe :

zt (tgcznie z podatkiem VAT)

........................................................ zt (tgcznie z podatkiem VAT)

zgodnie z formularzem cenowym, stanowigcym integralng czes¢ oferty.



1. Oswiadczamy, ze ustugi cateringowe i restauracyjne bedziemy $wiadczy¢é w terminie 24 m-cy od
daty zawarcia umowy lub wyczerpania kwoty umownej wraz z 50 % opcja, w zaleznosci co pierwsze
nastapi (mozliwoscig przedtuzenia umowy o dalsze 6 m-cy).

2. Oswiadczamy, ze zapoznaliSmy sie ze specyfikacja, nie wnosimy do jej tresci zastrzezen
i uznajemy sie za zwigzanych okreslonymi w niej postanowieniami i zasadami postepowania.

3. Oswiadczamy, ze zapoznaliSmy sie z postanowieniami umowy, ktéra stanowi zatgcznik nr 4. Nie
wnosimy do jej tresci zastrzezen. Zobowigzujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia
umowy na okreslonych w niej warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego.

4. Uwazamy sie za zwigzanych niniejszg ofertg na okres 30 dni od uptywu terminu skiadania ofert.
5. Akceptujemy warunki ptatnosci okreslone we wzorze umowy.

6. Oswiadczamy, iz tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej
konkurenciji, ktére nie mogg by¢ udostepnione stanowig informacje zawarte w ofercie na stronach nr:

ze informacje te stanowia tajemnice przedsiebiorstwa.

7. Zalacznikami do niniejszej oferty, stanowigcymi jej integralng czes¢ sa:

(podpis i pieczatka wykonawcy)

* niepotrzebne skresli¢



Zatgcznik nr 3

Nr postepowania: ZP 165/001/U/17

FORMULARZ CENOWY
Liczba 3 - " Wartosé
) o ena jednostkowa brutto [PLN
Lp. Przedmiot zamdwienia Szacunkowa brutto [PLN] [ ]
[szt] (3) x (4)
(1) (2) (3) (4) (5)
1 ZESTAW 1. 300
2 ZESTAW 2. 200
3 ZESTAW 3. 200
4 ZESTAW 4. 200
5 ZESTAW 5. 200
6 ZESTAW 6. 200
7 ZESTAW 7. 100
8 ZESTAW 8. 150
9 ZESTAW 9. 200
Razem zam.
podstawowe:
RAZEM z 50%
opcja:
Odlegtosé od wejscia gtéwnego do Gmachy Gtéwnego PG do ,kuchni” Wykonawcy ................. km

Adres lokalu (,Kuchni”) WYKONAWCY: ... e e e e e e e

(podpis i pieczatka wykonawcy)



Zatacznik nr 4

Nr postepowania: ...ZP/165/001/U/17

UMOWA

na swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych
zawartawdniu ............... 2017 r.
pomiedzy:
Politechnikg Gdanska, Wydziatem Architektury z siedzibg w Gdansku, ul. Narutowicza 11/12,
NIP: 584-020-35-93, REGON: 000001620
reprezentowang przez:
dziatajaca/ego na podstawie penomacnictwa Rektora Politechniki Gdanskief

zwang dalej ,,Zamawiajacym”,

B it e Z281€AZIDG WL
NIP: REGON: .. e,

TEPIEZENTOWEANG PIZEZ. .. oottt et e e e e e e e e e et et e et e et et e e e e e e e e e
zwang dalej ,,Wykonawca”,

w wyniku wyboru oferty ztozonej w postepowaniu o zamowienie publiczne, prowadzone w trybie art. 1380
ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2015 r. poz. 2164
z pozn. zm.), zwanej dalej ,ustawg Pzp”, zostata zawarta niniejsza umowa, o nastepujacej tresci:

§1
PRZEDMIOT UMOWY

Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na potrzeby
Wydziatu Architektury Politechniki Gdanskiej, zgodnie z opisem przedmiotu zamoéwienia, ktory okresla
zatgcznik nr 1 do ogtoszenia o zamoéwieniu na ustuge spoteczng oraz oferta ztozona przez Wykonawce,
stanowigce integralng czesc¢ niniejszej umowy.

§2
TERMIN, MIEJSCE | WARUNKI REALIZACJI UMOWY

1. Realizacja ustug nastepowac bedzie sukcesywnie od dnia zawarcia umowy:
w ciggu 24 m-cy z mozliwoscig przediuzenia terminu realizacji umowy o dalsze 6 m-cy
w przypadku:
a) niezrealizowania kwoty umownej zamowienia podstawowego,
b) wykorzystania prawa opcji do 50% zamdéwienia podstawowego.
2. Ustugi cateringowe bedg realizowane na terenie campusu gtébwnego Politechniki Gdanskiej
w miejscach kazdorazowo wskazanych przez Zamawiajgcego.
3. Przedmiot umowy bedzie realizowany zgodnie z opisem przedmiotu zamoéwienia, ktory okresla
zatgcznik nr 1, bedacy integralng czescig niniejszej umowy.
Positki bedg podawane zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.
Szacunkowe ilosci podane w formularzu cenowym nie sg wigzace dla Zamawiajgcego. Dopuszczalne
jest zamawianie przez Zamawiajgcego innych ilosci ustug niz wskazane w formularzu cenowym —

S



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16

17

taczna ich warto$¢ nie moze przekroczyé jednak kwoty wskazanej w §3, ust.2. Rzeczywiste ilosci

zamawianych ustug beda wynika¢ wytacznie z biezgcych potrzeb Zamawiajgcego.

W przypadku zaistnienia koniecznosci zwiekszenia zakresu zamowienia (ilosci poszczegélnych

rodzajow positkow), spowodowanym zwiekszonym zapotrzebowaniem, Zamawiajgcy skorzysta

z prawa opcji w wysokosci do 50% zamowienia podstawowego.

Zamowienia w ramach prawa opcji bedg realizowane po wykonaniu zaméwienia podstawowego,

tj. wykorzystaniu catej kwoty wynagrodzenia umownego przeznaczonej na realizacje zaméwienia

podstawowego.

Zamowienia w ramach prawa opcji bedg realizowane na takich samych warunkach, jak zamoéwienie

podstawowe, w cenach zamoéwienia podstawowego.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania przedmiotu umowy W catosci,

ti. w ilosciach podanych w formularzu cenowym, Wykonawcy nie bedg przystugiwaty zadne

roszczenia z tego tytutu.

Ustugi realizowane bedg na podstawie mailowych lub telefonicznych zlecen Zamawiajgcego

i wynika¢ bedg z biezgcego zapotrzebowania Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy zgtosi Wykonawcy, kazdorazowo, ilos¢ uczestnikow najpozniej

- 2 dni robocze przed planowanym dniem realizacji ustugi — w przypadku zapotrzebowania na ustuge
restauracyjng lub cateringowa dla 12 gosci,

- 4 dni robocze przed planowanym dniem realizacji ustugi — w przypadku zapotrzebowania na ustuge
restauracyjng lub cateringowa dla 30 gosci,

- 7 dni roboczych przed planowanym dniem realizacji ustugi — w przypadku wiekszej liczby
uczestnikow.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zgtoszenia ustugi restauracyjnej lub cateringowej

dla maksimum 15 gosci w wyjatkowej sytuacji ,z dnia na dzien”.

Maksymalne wynagrodzenie umowne brutto obejmowaé bedzie catkowitg nalezno$¢ jaka

Zamawiajgcy zobowigzany jest zaptacic Wykonawcy za caly okres trwania umowy. Rzeczywiste

wynagrodzenie brutto bedzie zalezato od ilosci zgtoszonych przez Zamawiajgcego, w trakcie trwania

umowy, uczestnikow.

Wykonawca zapewni oraz wliczy w cene ustugi: serwis cateringowy — transport, obstuge, zastawe

stotowg z porcelany filizanki, szklaneczki, sztu¢ce, nakrycie oraz dekoracje stotdw pod bufet

szwedzki.

. W sprawach zwigzanych z wykonaniem niniejszej umowy, do kontaktow z WYKONAWCA,
ZAMAWIAJACY wyznacza:

............................................................................ L

a WYKONAWCA wyznacza:

............................................................................ el e

. O kazdej zmianie wyznaczonych os6b Zamawiajgcy i Wykonawca niezwtocznie powiadomig sie
wzajemnie. Szkody powstate w wyniku niedopetnienia tego obowigzku obcigzajg strone
zobowigzang.

§3
WYNAGRODZENIE

Wynagrodzenie okreslone w Umowie (fgczna cena netto + VAT) obejmuje catkowita naleznos¢ jaka
ZAMAWIAJACY zobowigzany jest zaptaci¢ za przedmiot Umowy.

Wynagrodzenie z tytulu realizacjii umowy na $wiadczenie ustug cateringowych tgcznie
z zamoéwieniem w ramach prawa opcji wynosi:

brutto ... Zh (SIOWNIE: oo zt),
w tym:
1) wynagrodzenie z tytutu $wiadczenia ustug cateringowych w ramach zaméwienia podstawowego
WYnNosi:
brutto ... Zh (STOWNIE: oo 2,

2) wynagrodzenie z tytutu $wiadczenia ustug cateringowych w ramach prawa opcji wynosi:

brutto ... ZE(SIOWNIE: ... e ZE),



-

zgodnie z ofertg WYKONAWCY.

Rzeczywiste wynagrodzenie umowne brutto bedzie wynikato z liczby zrealizowanych ustug.

Ceny jednostkowe netto okreslone przez Wykonawce w ofercie nie bedg zmieniane w toku realizacji
przedmiotu umowy i nie bedg podlegaty waloryzacji, natomiast wysoko$¢ wynagrodzenia naleznego
Wykonawcy ustalana jest kazdorazowo z uwzglednieniem aktualnej stawki podatku VAT w wysoko$ci
przewidzianej przepisami prawa.

§4
FINANSOWANIE

Podstawg zaptaty bedzie faktura wystawiona przez Wykonawce po kazdej ustudze okreslajgca
naleznos¢ wynikajacyg z rzeczywistej liczby zrealizowanych ustug.

Zaptata zostanie dokonana przelewem w ciggu 14 dni od daty otrzymania przez Zamawiajgcego
prawidiowo wystawionej faktury.

Za dzien zaptaty uwazac sie bedzie dzien obcigzenia rachunku Zamawiajgcego.

§5
KARY UMOWNE | ODSTAPIENIE OD UMOWY

WYKONAWCA jest zobowigzany wykona¢ czynnosci bedace przedmiotem umowy z nalezytg
starannoscia, a takze chroni¢ interesy ZAMAWIAJACEGO w zakresie powierzonych sobie czynnosci.
WYKONAWCA zaptaci ZAMAWIAJACEMU kare umowng za op6znienie w realizacji kazdorazowego
zlecenia ZAMAWIAJACEGO w wysokos$ci 250 zt.

W przypadku, gdy WYKONAWCA razgco naruszy postanowienia niniejszej umowy lub pomimo
zgtoszenia uwag na pismie w zakresie wykonywania umowy, umowa nadal nie bedzie wykonywana
przez WYKONAWCE z nalezytg starannoscig i rzetelnoscia, ZAMAWIAJACY bedzie uprawniony do
odstgpienia od umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy i naliczenia kary umownej w
wysokosci 10 % wartosci brutto umowy.

Oswiadczenie o odstgpieniu od umowy powinno zosta¢ ztozone w terminie 7 dni od daty powziecia
przez Strone wiadomosci o wystgpieniu okolicznosci determinujgcej odstgpienie od umowy.
Dochodzenie kary umownej za opéznienie nie wyklucza dochodzenia kary umownej za odstgpienie.
Zamawiajgcy moze dochodzi¢ odszkodowania uzupetniajgcego, jezeli szkoda przewyzsza wysoko$c
kar umownych lub powstanie z innego tytutu, na zasadach ogéinych KC.

Wykonawca wyraza zgode na potrgcenie kary umownej z przystugujgcego mu wynagrodzenia.

§6
POSTANOWIENIA KONCOWE

Zmiana niniejszej Umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$¢ istotnych zmian postanowien zawartej umowy w stosunku do

tresci oferty, dotyczacych: terminu realizacji umowy.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ przediuzenia terminu realizacji umowy o dalsze 6 m-cy

w przypadku:

a) niezrealizowania kwoty umownej zamoéwienia podstawowego,
b) wykorzystania prawa opcji do 50% zamoéwienia podstawowego.

Zamawiajgcy ponadto przewiduje mozliwo$¢ zmiany wysokosci wynagrodzenia naleznego

Wykonawcy, w przypadku zmiany:

a) stawki podatku od towarow i ustug,

b) wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy
z dnia 10 pazdziernika 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace (tj. Dz.U. z 2002 r. nr 200,
poz. 1679 z p6zn. zm),

c) zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci
stawki sktadki na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne, jezeli zmiany te bedg miaty wptyw na
koszty wykonania zamoéwienia przez Wykonawce.

Zmiany moga zosta¢ dokonane ze skutkiem nie wczesniej niz na dzien wejscia w zycie przepisow,

z ktoérych wynikajg w/iw zmiany.

Jezeli, stosownie do ust. 4 pkt a) niniejszego paragrafu w czasie obowigzywania umowy nastgpi



zmiana ustawowej stawki podatku od towardw i ustug, a zmiana ta bedzie miata wplyw na koszty
wykonania zaméwienia przez Wykonawce, Strony dokonajg odpowiedniej zmiany wynagrodzenia
naleznego Wykonawcy, tj. jego procentowego podwyzszenia o wartos¢ procentowego wzrostu stawki
podatku od towardw i ustug lub jego procentowego obnizenia o wartos¢ procentowego obnizenia
stawki podatku od towaréw i ustug.

Z kolei w przypadku, o ktorym mowa w ust. 4 pkt b) lub c), Wykonawca obowigzany jest przedtozyé
Zamawiajgcemu na piSmie szczeg6towg analize poroéwnawczg kosztow (przed i po nowelizacji)
stanowigcag wykaz poniesionych wydatkéw w zwigzku ze zmiang ww. przepiséw z powotaniem sie na
stosowne przepisy, z ktérych wynikajg w/w zmiany, a takze przediozy¢ konieczne dokumenty (w tym
o$wiadczenia dla celéw podatkowych i ZUS) Wykonawcy.

. Wykonawca bez zgody Zamawiajgcego nie moze dokona¢ cesji wierzytelnosci ani przenies¢ praw

i obowigzkéw wynikajgcych z niniejszej umowy na osoby trzecie.

. Ewentualne spory rozstrzygane bedg przez wtasciwy dla siedziby Zamawiajagcego sad powszechny,

wedtug prawa polskiego.

Strony majg obowigzek informowania o wszelkich zmianach statusu prawnego swojej firmy, a takze
0 wszczeciu postepowania upadtosciowego, uktadowego i likwidacyjnego.

W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy obowigzujg przepisy kodeksu
cywilnego.

Niniejszg umowe sporzgdzono w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach, po 1 dla kazdej ze stron.

Zamawiajgcy: Wykonawca:

Zatgczniki:

Oferta Wykonawcy za szczegdtowym opisem przedmiotu zamowienia
Formularz cenowy



