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Nr postępowania: ZP/62/018/U/17                                        Załącznik nr 1a do ogłoszenia
FORMULARZ  RZECZOWO – CENOWY
	L.p.
	Wyszczególnienie
	j.m.
	liczba
	Cena jednostkowa brutto [PLN]
	Wartość brutto
[PLN]

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Zupa węgierska 
	220 ml
	85
	
	

	2
	Żurek
	220 ml
	85
	
	

	3
	Karkówka z grilla
	150 gr
	170
	
	

	4
	Ziemniaki pieczone z boczkiem ( 1/3 bez boczku)
	200 gr
	170
	
	

	5
	Bukiet surówek w miskach
	200 gr
	170
	
	

	6
	Kiełbaski z grilla z ketchupem i musztardą
	100 gr
	170
	
	

	7
	Bigos
	200 gr
	170
	
	

	8
	Ogórki małosolne
	100 gr
	170
	
	

	9
	Pieczywo
	50 gr
	170
	
	

	10
	Pasztet
	50 g
	170
	
	

	11
	Smalec wiejski ze skwarkami
	50 g
	170
	
	

	12
	Ciasto drożdżowe
	100 g
	170
	
	

	13
	Woda
	1l/os.
	85
	
	

	14
	Cola
	1l/os.
	85
	
	

	15
	Kawa/herbata, cukier, mleko 
	bez ograniczeń
	bez ograniczeń
	bez ograniczeń
	bez ograniczeń

	16
	Pstrąg z grilla 1/2
	120 gr
	50
	
	

	17
	Krupniok - piknik
	120 gr
	50
	
	

	18
	Papryka faszerowana – farsz jarski
	100 gr
	50
	
	

	19
	STÓŁ WIEJSKI: pasztet wiejski, smalec, ogórki, kabanosy, kiełbasa wiejska, szynka wędzona, chleb wiejski, boczek
	150 gr/osobę
	30
	
	

	20
	Pierś faszerowana pieczarkami
	50 g
	50
	
	

	21
	Schab na dziko
	50 g
	50
	
	

	22
	Biszkopt szpinakowy z nadzieniem serowo-łososiowym
	50 g
	50
	
	

	23
	Sałatka grecka
	50 g
	50
	
	

	24
	Jajko w szynce z sałatką
	50 g
	50
	
	

	25
	Roladki z polędwiczek wieprzowych z serem dor blue
	50 gr
	50
	
	

	26
	Sałatka z kurczaka na słodko
	50 gr
	50
	
	

	27
	Szynka pieczona 
Kasza
surówka
	150 gr
200 gr
200 gr
	40
40
40
	
	

	28
	Owoce (winogrona, arbuz, melon, truskawki)
	80 gr/osobę
	170
	
	

	29
	Piwo okocim niepasteryzowane
	30 l
	2 szt.
	
	

	30
	Piwo
	30 l
	2 szt.
	
	

	31
	Sok 100% pomarańczowy podany w dzbanku 
	1 l
	50
	
	

	32
	Sok 100% jabłkowy podany w dzbanku
	1 l
	50
	
	

	33
	Cola
	1 l
	40
	
	

	34
	Sprite
	1 l
	20
	
	

	35
	Fanta
	1 l
	20
	
	

	DJ (ZAIKS)
	

	Transport autokarami dla 170 osób
	

	RAZEM
	

	(wartość RAZEM/170) = wartość za jedną osobę
	


Sposób obliczenia ceny 
1. Liczbę zamawianych elementów przedmiotu zamówienia (kol. 4) należy przemnożyć przez cenę jednostkową brutto (kol. 5) i tak wyliczoną wartość brutto wpisać do kol. 6. 
2. Wartości z kolumn 6 należy zsumować w pionie otrzymując ogółem wartość brutto. 
Uwaga!
Przy dokonywaniu mnożenia należy przestrzegać reguł matematycznych w zakresie zaokrągleń. Wartości w kolumnach powinny być podane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 
3. Wartość z pozycji „ogółem wartość brutto” z formularza rzeczowo-cenowego należy przenieść do formularza ofertowego. Wartości na formularzu oferta nie mogą być rozbieżne z wartościami wynikającymi z formularza rzeczowo-cenowego. 





-------------------------------------------------------------- 
data - (podpis i pieczątka osoby/osób upoważnionych  do występowania w imieniu Wykonawcy)
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