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dot. przetargu nieograniczonego na kompleksows usluge prowadzenia Zywienia
wezasowiczédw w Osrodku Wypoczynkowym Czarlina ZP/49/055/U/16

ODPOWIEDZ NA ZAPYTANIA OD WYKONAWCY

Na podstawie art. 38 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamdwien publicznych
(tekst jednolity Dz. U. z 2015r., poz. 2164), Zamawiajacy Politechnika Gdanska udziela
odpowiedzi na zapytania od Wykonawcy dotyczgce tresci Specyfikacii istotnych Warunkdw
Zambdwienia (SIWZ).

W zwigzku z postepowaniem dotyczacym wyboru wykonawcy na Swiadczenie kompleksowej
ustugi prowadzenia Zzywienia wezasowiczéw w Osrodku Wypoczynkowym Czarlina, zwracam
sie z prosba o wyjasnienie tresci SIWZ zamieszczonych w stanowigcym zalgeznik nr 9 Opisie
przedmictu zamowienia pkt It " Udostepnione wyposazenie | zasady uzytkowania".

Pytanie nr 1:

Czy Wykonawca stusznie zaklada, ze elementy wyposazenia nie wymienione w wykazie przez
Zamawiajgcego a niezbedne do $wiadczenia ustugi bedzie musial zapewni¢ Wykonawca
we wlasnym zakresie? Chodzi o niewymienione a niezbedne do wykonywania ustugi
urzadzenia i narzedzia takie jak: piec konwekeyjno-parowy, kociol warzelny, obieraczke warzyw,
kuchnie gazowg lub elekiryczng, krajalnice do sera, naswietlacz do jaj, bemary oraz elementy
drobrniego kuchennego wyposazenia ( garnki, noze, tasak, patelnie, rondle, deski krajalnicze do
warzyw, miesa, ryb).

Odpowiedz nr 1:

Wykonawca musi zapewni¢ we wiasnym zakresie wszystkie urzgdzenia i sprzety niezbedne do
prawidiowego wykonania zamoéwienia. Zamawiajgcy dysponuje sprzetem wymienionym w pkt.
Vi, b) opisu przedmioctu zamdwienia. Zamawiajgcy nie posiada pieca konwekcyjno-parowego,
obieraczki do warzyw, kuchni gazowej, kuchni elekirycznej, krajalnicy do sera, naswietlacza do
jal, bemardw, elementdw drobnego kuchennego wyposazenia (garnkéw, nozy, tasakdw, pateini,
rondli, desek krajalniczych do warzyw, miesa i ryb). Zamawiajgcy dysponuje 3 kotlami parowymi
o pojemnosci 0,056 m® rok produkeli 1977, Kotly dzialajg, jednak jest fo sprzet awaryiny,
wymagajgcy biezacych napraw ze strony Wykonawcy.

Pytanie nr 2:

Czy pomieszczenia kuchenne wyposazone sa w zlewozmywaki ze stali nierdzewnej jedno lub
dwukomorowe oraz basen do zmywania naczyh o duzych gabarytach?

Odpowiedz nr 2:

Pomieszczenia kuchenne sg wyposazone w glebokie zlewozmywaki ze siall nierdzewne]
dwukomorowe. Pomieszczenia kuchenne nie sg wyposazone w basen do zmywania naczyn
o duzych gabarytach.
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Pytanie nr 3:

Czy w pomieszczeniach kuchennych znajdujg sie pojemniki na odpady pokonsumpcyjne?
Odpowiedz nr 3:

Nie. Odpowiednie pojemniki na odpady pokonsumpcyjne zapewnia Wykonawca.

Pytanie nr 4:

Czy oprécz zastawy (talerzy, sztuécdw, szklanek) Wykonawca bedzie musiat zapewni¢ we
wiasnym zakresie drobne wyposazenie takie jak: dzbanki, wazy, kosze na pieczywo, pojemniki
na przyprawy, serwetniki itp.)?

Odpowiedz nr 4:

Wykonawca musi zapewni¢ we wtasnym zakresie wszystkie urzgdzenia i sprzety niezbedne do
prawidlowego wykonania zaméwienia, w tym m.in.: dzbanki, wazy, kosze na pieczywo,
pojemniki na przyprawy, serwetniki.

(kierownik zamawiajgcego)
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