Szczegoétowy opis przedmiotu zamoéwienia zatacznik nr 2 do umowy

1. Przedmiotem zamdwienia jest kompleksowa ustuga prowadzenia zywienia wczasowiczoOw
w Osrodku Wypoczynkowym Politechniki Gdanskiej Czarlina w okresie od 13.06.2011 r. do
15.09.2011 r. na 14-dniowych turnusach w udostepnionych pomieszczeniach
Zamawiajgcego wraz z prowadzeniem kawiarenki.

CPV: 55311000-3, 55320000-9, 55321000-6, 55322000-3, 55330000-2, 55400000-4.

2. Zywienie prowadzone bedzie w stotdbwce Osrodka Wypoczynkowego Czarlina i bedzie sie
sktada¢ z 3 positkow dziennie, dwa zestawy do wyboru (normalny i jarski) tj.:
a) menu tradycyjne wg zat. nr 7,

b) menu jarskie wg zat. nr 8.

3. Liczba oséb, dla ktérych bedg przygotowywane positki, bedzie sie zmieniata

w poszczegolnych turnusach. Szacunkowe liczby przedstawiajg sie nastepujgco:

I. Turnus 13.06 do 26.06.2011 — 14 dni 50 oséb w turnusie
II. Turnus 29.06 do 12.07.2011 - 14 dni 150 oséb w turnusie
lll. Turnus 15.07 do 28.07.2011 - 14 dni 200 os6b w turnusie
IV. Turnus 31.07 do 13.08.2011 - 14 dni 200 oséb w turnusie
V. Turnus 17.08 do 30.08.2011 - 14 dni 200 osdb w turnusie
VI. Turnus 02.09 do 15.09.2011 - 14 dni 100 oséb w turnusie

Podane liczby oséb sg liczbami szacunkowymi. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do
niezrealizowania cato$ci zamoéwienia i z tego tytulu Wykonawca nie bedzie dochodzit
zadnych skutkow prawnych w stosunku do Zamawiajgcego.

15% wszystkich wydawanych positkbw bedg stanowity positki dla dzieci, ktérych wielkos¢

I wartos¢ odzywcza powinna odpowiadac potowie (50%) positku dla osoby dorostej.

4. W swiadczeniu ustugi zywienia dla wczasowiczOw wystgpig 2 - 3 dniowe przerwy,

wynikajgce z przygotowan do otwarcia kolejnego turnusu.

5. Wykonawca zapewni wydawanie positkéw w nastepujgcych godzinach:
a) sniadanie od godz.8:00 do godz. 10:00, w trzech turach: 8.00, 8.40, 9.20;
b) obiad od godz.13:00 do godz. 15:00, w trzech turach: 13.00, 13.40, 14.20;
c) kolacja od godz.18:00 do godz. 20:00 w trzech turach: 18.00, 18.40, 19.20.



10.

11.

12.

13.

Wykonawca musi zapewni¢ wydawanie sniadania lub suchego prowiantu w pierwszym dniu

turnusu w stotébwce dla wczasowiczow przyjezdzajgcych w godzinach pozniejszych.

. W kazdym turnusie wczasowym Wykonawca zapewni dla kazdego wczasowicza w ramach

wynagrodzenia przewidzianego w umowie jedno Swiadczenie zywieniowe w postaci kietbasy
0 minimalnej gramaturze 20 dag, przeznaczonej do samodzielnego upieczenia podczas

organizowanego przez Zamawiajgcego wieczoru z ogniskiem.

. W ramach kazdego positku Wykonawca musi zapewni¢ w tej samej cenie dwa zestawy do

wyboru (tradycyjny i jarski).

. Wczasowicze na poczatku kazdego turnusu bedg mieli mozliwos¢ zgtoszenia wyboru menu

(zestaw tradycyjny lub jarski).

W kazdym dniu Wykonawca wywiesi na terenie stotdwki catodzienny jadtospis okreslajgcy

skfad kazdego positku wraz z jego gramaturg.

Positki bedg wydawane wczasowiczom wytgcznie na podstawie kupondw zywieniowych
wystawionych przez Dziat Spraw Pracowniczych Politechniki Gdanskiej lub po zgtoszeniu
przez Kierownika O$rodka (w przypadku wykupienia pojedynczych positkdw u Kierownika
Osrodka).

Positki bedg przygotowywane codziennie ze swiezych produktéw w kuchni na terenie
OWPG. Potrawy nalezy przyrzadza¢ w sposoéb zgodny z obowigzujgcymi wymogami higieny
Zywienia, a zwlaszcza zgodnie z normami zywienia zalecanymi przez Instytut Zywno$ci

i Zywienia w Warszawie.

W zakres swiadczonej ustugi kompleksowego zywienia wczasowiczow wchodzi:
a) dostawa artykutdow zywnosciowych (surowca) do Osrodka;
b) kompletne przygotowanie positkdw w kuchni w Osrodku;
c) petna obstuga kelnerska (nakrycie stolikéw i podanie catosci positkéw do stolikéw) -
konsumpcja wylgcznie przy stolikach konsumpcyjnych w stotéwce Osrodka.

Zamawiajacy nie dopuszcza innych form podawania positkdw (np. stot szwedzki);



d)

e)

f)

zestaw uzupetniajgcy Sniadanie i kolacje: mleko, herbata, kakao, kawa zbozowa,
ptatki kukurydziane, ptatki zbozowe typu Muesli, dzem, midd, cukier, pieczywo biate
i razowe — chleb, buitki, do nieograniczonej dyspozycji wczasowiczoéw na odrebnym
stole w stotéwce;

prowadzenie kawiarenki (sprzedaz kawy, herbaty, napojéw, stodyczy, lodéw, gofréw
itp.) w miejscu wydzielonym na terenie Osrodka. Kawiarenka musi by¢ otwarta
podczas trwania turnusoéw 7 dni w tygodniu, minimalnie 6 godzin dziennie. Godziny
otwarcia kawiarenki Wykonawca uzgodni z Kierownikiem Osrodka po zawarciu
umowy. Zamawiajgcy zakazuje sprzedazy napojow alkoholowych na terenie
Osrodka. Wykonawca musi zapewni¢: zaopatrzenie kawiarenki oraz obstuge.
Dochaod z prowadzenia kawiarenki czerpac bedzie Wykonawca;

utrzymanie porzadku i czystosci w powierzonych Wykonawcy do uzytku pomieszczeniach
(stofowka, kuchnia, kawiarenka) i w odniesieniu do wyposazenia oraz zapewnienie na

wiasny koszt srodkéw czystosci potrzebnych do utrzymania porzadku i czystosci.

14. Zamawiajgcy nieodptatnie udostepni Wykonawcy na czas realizacji zamoéwienia:

a)

b)

pomieszczenia:
¢ salajadalna (30 stolikéw),
e kuchnia,
e kawiarnia,
e pomieszczenia magazynowe,
e biuro,
e domki dla personelu z poscielg;
urzgdzenia i sprzety kuchenne znajdujgce sie OWPG:
e 3 zamrazarki skrzyniowe, pojemnosé: 400 I, rok produkcji: 2 szt. - 2005, 1 szt.
— 1986), stan dobry,
e lodéwki Cz-250, pojemno$é brutto 240 dem?®, uzywane ponad 10 lat, stan
dobry,
e 3 kotly parowe, pojemno$é 0,05 m®, 2 szt. rok produkcji 1977, 1 szt. - 1980,
typ KG1 150E, stan dobry,
e 2 zmywarki, uzywane ponad 10 lat, 1 szt. - Lozamet stan dostateczny, 1 szt.
Bosch — stan dobry,

e 2 taborety grzewcze, uzywane ponad 10 lat, stan dobry,



e 3 szafy chtodnicze, 2 szt. pojemnos¢ 464 |, 1 szt. pojemnos¢ 928 |, rok

produkcji 2003, stan bardzo dobry,

e duza chtodnia (komorowa), rok produkcji 1976, stan dostateczny,

e 3 patelnie elektryczne, uzytkowane ponad 10 lat, stan dostateczny,

o piekarnik elektryczny, uzytkowane ponad 10 lat, stan dostateczny,

e kloc do miesa, uzytkowany ponad 10 lat, stan dobry,

o Wilk (naped maszyny kuchennej NMK 110), stan bardzo dobry,

e przystawka do warzyw MKJ - 250, stan dobry,

¢ krajalnica do wedlin, stan dobry,

e 6 stotéw ze stali nierdzewnej, stan bardzo dobry,

e regat chromowany 6 - pétkowy, stan dobry,

e przystawka do mielenia miesa MRM - 23, stan dobry,

o stot pod wilka, stan dobry,

e gasnice $niegowe i proszkowe, hydronetka - atestowane na biezgco;
Wykonawca moze na miejscu w Os$rodku zapoznaé sie z rodzajem i stanem
technicznym istniejgcego sprzetu i urzgdzen. Pozostate urzadzenia wg uznania
niezbedne do prawidtowego wykonania zaméwienia przez Wykonawce musi on
zapewni¢ we wiasnym zakresie. Zastawe stotowg ceramiczng (talerze, szklanki i inne
niezbedne naczynia) oraz sztuéce ze stali nierdzewnej zobowigzany jest zapewnié
Wykonawca;

c) miejsce na skiadowanie odpadow (bez pojemnika). Wywoz odpadoéw nalezy do
obowigzkéw Wykonawcy i moze nastepowac jedynie przez podmiot do tego
uprawniony;

d) media tj. wode ciepta i zimng oraz energie elektryczng w sposoéb ciggty (za wyjgtkiem
awarii lub przerw nie wynikajgcych z przyczyn lezacych po stronie Zamawiajgcego);

e) odprowadzenie sciekow lezy w gestii Zamawiajgcego.

15. Kuchnia, stotéwka oraz kawiarenka wraz z wyposazeniem zostang przekazane Wykonawcy
na podstawie spisu zdawczo-odbiorczego sporzadzonego przez Kierownika Osrodka
i upowaznionego pracownika Wykonawcy. Odpowiedzialno$¢ za szkody powstate
W pomieszczeniach oraz wyposazeniu pomieszczen przejetych przez Wykonawce spoczywa
na Wykonawcy. Po zakonhczeniu sezonu wczasowego na podstawie spisu zdawczo-

odbiorczego nastgpi przekazanie pomieszczen i wyposazenia przekazanego do uzytku



Wykonawcy. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek brakoéw lub uszkodzen Wykonawca
zostanie obcigzony kosztami zakupu lub naprawy brakujgcych lub uszkodzonych sprzetow.
Naprawa powierzonego sprzetu, ktéry ulegnie awarii lub zniszczeniu w czasie jego

uzytkowania przez Wykonawce spoczywa na Wykonawcy.

16. Przez okres trwania umowy odpowiedzialnos¢ przed witasciwymi organami Inspekciji

Sanitarnej ponosi Wykonawca.

17. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ kontroli realizacji zamowienia. Wykaz osob

uprawnionych do kontroli zostanie przekazany Wykonawcy w dniu podpisania umowy.

18. Wykonawca nie moze swiadczy¢é w pomieszczeniach Zamawiajgcego ustug dla innych
podmiotéw ani osoéb fizycznych.



