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DZIAL ORGANIZACYINY

Szczegdlowy opis przedmiotu zamdwienia:

1. Zestaw i

Zat. nr 9 do SIWZ

Ciastka cocktailowe w papilotach min. 4 rodzaje, waga 1 szt. min.50 gr 2 szt/os
Ciasta ,domowe” typu sernik, jablecznik min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.50 gr 1szifos
Owoce $wieze (jesli tego wymaga podanie: filetowane) min. 3 rodzaje 100 grios
Tort dwu smakowy — prostokat min. 70 gr/os

2. Zestaw ll

Ciastka cocktailowe w papilotach min. 4 rodzaje, waga 1 szt. min.50 gr 2 szllos
Ciasta ,domowe” typu semik, jablecznik min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.50 gr 1szt/os
Mini babeczki z owocami, waga 1 szt. min.50 gr 2 szt./os
Owoce $wieze (jesli tego wymaga podanie: filetowane) min. 3 rodzaje 100 gr/os

3. Zestaw lli

Kruche ciasteczka min. 3 rodzaje

min.100 gr/os

Galanteria cukiernicza np. mini drozdzdowki, rogaliki, muffinki, babka cytrynowa — min. 3
rodzaje

min.100 gr/os

Owoce $wieze (jesli tego wymaga podanie: filetowane) min. 3 rodzaje

100 grios




4. Zestaw IV

Kruche ciasteczka min. 3 rodzaje

min.100 gr/os

Galanteria cukiernicza np. mini drozdzowki, rogaliki, muffinki, babka cytrynowa — min. 3
rodzaje

min.100 gr/os

5. Zestaw V

min.100 gr/os

= produkt .

Ciasta okazjonalne typu: makowiec, sernik, keks — min. 3 rodzaje

min.100 gr/os

Deser Shot smakowy min. 3 rodzaje

min.50 gr/os

Mieszanka piernikowa $wigteczna

min.100 gr/os

Cwoce cytrusowe Swieze (jesli tego wymaga podanie: filetowane) 100 gr/os
7. Zestaw Vi
. |produkt
Kawa $wiezo parzona 100 % ziaren Arabica + cukier 150 ml/os
Wybor herbat ekspresowych typu Dilmah, Lipton lub réwnowaznych, rézne smaki 150 ml/os
. . . tacznie
Woda mineraina niegazowana i gazowana 200 ml/os
Soki owocowe 100% (w tym: pomaranczowy, jabtkowy) 200 mi/os
Smietanka do kawy 12 % 50 mifos
Cytryna do herbaty pokrojona w plasiry i ulozona na talerzu 1 plaster/ os

Lp.

8. Zestaw VIl

produkt

Kanapeczki coctailowe, posmarowane mastem, na jasnym i ciemnym pieczywie min. 4
rodzaje (z kazdego rodzaju po jednej kanapce na osobe):

1) z serem z6itym i dodatkami w postaci warzyw,

2) z szynkg i dodatkami w postaci warzyw i sera,

3) z jajkiem,

4) zlososiem i dodatkami w postaci warzyw

4 kanapki/os




sy e

9. Zestaw X

Kanapeczki coctailowe, posmarowane mastem, na jasnym i ciemnym pieczywie min. 4
rodzaje

1 1) z serem zoltym i dodatkami w postaci warzyw

2) z szynkg i dodatkami w postaci warzyw i sera,

3) z jajkiem,

4} zlososiem i dodatkami w postaci warzyw

3 kanapki/os

Przekgski migsne min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.70 gr, np.

- Poledwiczka na clemnym pieczywie z szynkg lub

- Mini paszteciki cocktailowe z nadzieniem miesnym na ostro fub
- Ser feta otulony chrupiacym bekonem lub

- Sliwka pieczona otulona bekonem lub

- Grisinni z szynkg parmenska lub

- Plastry pieczonego indyka szpikowanego $liwkg kalifornijskg lub
- Ruloniki szynki z fetg i zielonym pieprzem lub

- Plastry dojrzatego melona owiniete szynka parmeniskg lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

2 szt/os

Przekagski rybne min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.70 gr, np.
- Mini Tatar ze $ledzia na krgzkach pumpernikia lub

- Trio kolorowych terin rybnych lub

- Tatar z lososia ze Swiezym ogérkiem lub

- Ruloniki sledziowe z cebulg i zielonym pieprzem lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

2 sztfos

Przekagski wegetariariskie min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.50 gr

- Pomidorki cocktailowe z serem mascarpone i innym dodatkiem lub
4 - Roladka z grillowanej cukinii z serem risofta lub

- Camembert z winogronami lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

2 sztlos

Zestaw X

Przekaski miesne min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.70 gr, np.
- Poledwiczka na ciemnym pieczywie z szynka lub

- Mini paszteciki cocktailowe z nadzieniem miesnym na ostro lub
- Ser feta otulony chrupigcym bekonem lub

- Stiwka pieczona otulona bekonem lub

- Grisinni z szynkg parmeniskg lub

- Plastry pieczonego indyka szpikowanego $liwkg kalifornijskg lub
- Ruloniki szynki z fetg i zielonym pieprzem lub

- Plastry dojrzatego melona owiniete szynkg parmeiiskg lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajacego

2 sztlos

Przekgski rybne min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.70 gr, np.
- Mini Tatar ze $ledzia na krazkach pumpernikia lub

- Trio kolorowych terin rybnych lub

- Tatar z fososia ze Swiezym ogérkiem lub

- Ruloniki $ledziowe z cebulg i zielonym pieprzem lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

2 sztlos

Przekgski wegetarianskie min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.50 gr, np.
- Pomidorki cocktailowe z serem mascarpone i innym dodatkiem lub
3 - Roladka z grillowanej cukinii z serem risotta lub

- Camembert z winogronami lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

1 szt/os

Satatka
- z kurczakiem curry lub

100 gr/os




- z dodatkiem ryby typu toso$ lub pstrag lub
- gyros lub
- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

Satatka

- grecka lub

- jarzynowa tradycyjna lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

100 gr/os

Sosy zimne min. 2 rodzaje

100 gr/os

Pieczywo coctailowe (50% jasne i 50% ciemne)

100 gr/os

11.

Zestaw Xl

Lp.

produkt

ilos¢

Przekaski miesne min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.70 gr, np.

- Poledwiczka na ciemnym pieczywie z szynkg lub

- Mini paszteciki cocktailowe z nadzieniem miesnym na ostro lub
- Ser feta otulony chrupigcym bekonem lub

- Sliwka pieczona otulona bekonem lub

- Grisinni z szynkg parmenskg lub

- Plastry pieczonego indyka szpikowanego $liwkg kalifornijskg lub
- Ruloniki szynki z fetg i zielonym pieprzem lub

- Plastry dojrzatego melona owiniete szynkg parmenska lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

2 szt/os

Przekaski rybne min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.70 gr, np.
- Mini Tatar ze $ledzia na krgzkach pumpernikla lub

- Trio kolorowych terin rybnych lub

- Tatar z tososia ze $wiezym ogorkiem lub

- Ruloniki sledziowe z cebulg i zielonym pieprzem lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

2 szt/os

Przekaski wegetarianskie min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.50 gr, np.
- Pomidorki cocktailowe z serem mascarpone i innym dodatkiem lub
- Roladka z grillowanej cukinii z serem risotta lub

- Camembert z winogronami lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

1 szt/os

12.

Zestaw XIlI

Lp.

produkt

ilos¢

Kanapeczki coctailowe, posmarowane mastem, na jasnym i ciemnym pieczywie min. 4
rodzaje

1) z serem zo6itym i dodatkami w postaci warzyw

2) zszynkg i dodatkami w postaci warzyw i sera,

3) z jajkiem,

4) ztososiem i dodatkami w postaci warzyw

3 kanapki/os

Przekgski miesne min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.70 gr, np.

- Poledwiczka na ciemnym pieczywie z szynkg lub

- Mini paszteciki cocktailowe z nadzieniem miesnym na ostro lub
- Ser feta otulony chrupigcym bekonem lub

- Sliwka pieczona otulona bekonem lub

- Grisinni z szynkg parmenskg lub

- Plastry pieczonego indyka szpikowanego $liwkg kalifornijskg lub
- Ruloniki szynki z fetg i zielonym pieprzem lub

- Plastry dojrzatego melona owinigte szynkg parmenska lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

2 szt/os




Przekaski rybne min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.70 gr, np.
- Mini Tatar ze $ledzia na krgzkach pumpernikla lub

- Trio kolorowych terin rybnych lub

- Tatar z tososia ze $wiezym ogérkiem lub

- Ruloniki $ledziowe z cebulg i zielonym pieprzem lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

2 szt/os

Przekgski wegetarianskie min. 3 rodzaje, waga 1 szt. min.50 gr, np.
- Pomidorki cocktailowe z serem mascarpone i innym dodatkiem lub
- Roladka z grillowanej cukinii z serem risotta lub 1 szt/os
- Camembert z winogronami lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

Satatka

- z kurczakiem curry lub
- z dodatkiem ryby typu tosos$ lub pstrag lub 100 gr/os
- gyros lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

Satatka

- grecka lub

- jarzynowa tradycyjna lub

- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

100 gr/os

Pieczywo coctailowe (50% jasne i 50% ciemne) 100 gr/os

Sosy zimne min. 2 rodzaje 100 gr/os

13.

Zestaw Xl

Lp.

produkt ilosc

Zupa np.

- Zurek po polsku lub

- Barszcz czerwony z pasztecikiem (z kapustg i grzybami, 1 szt/os) lub
- leczo lub 150 ml/os
- bogracz lub

- Krem z pomidoréw pelatti z kluseczkami z parmezanu
- inna - zaakceptowana przez Zamawiajgcego

Danie migsne z wotowiny, wieprzowiny lub drobiu na ciepto 100 gr/os

Danie rybne z pstraga lub tososia na ciepto 100 gr/os

Danie wegetarianskie z ryzem lub makaronem i warzywami na ciepto 100 gr/os

Dodatki: ryz/pieczone ziemniaczki/kopytka facznie 150 grios

Mix warzyw blanszowanych 100 gr/os

Mix satat skropionych sosem vinegret 100 gr/os

Warunki realizacji:

1.

Ustuga bedzie $wiadczona na terenach nalezgcych do Politechniki Gdanskiej w miejscach kazdorazowo
wskazanych przez Zamawiajgcego (lokalizacja: Gdansk lub Sopot).

Doktadna data realizacji poszczegdlnych ustug, wybrane zestawy bufetowe oraz doktadna liczba porcj
bedzie podana Wykonawcy nie pdzniej niz na 5 dni przed dniem $wiadczenia ustugi.

Nie dopuszcza sie stosowania w przygotowywanych daniach podrobéw miesnych i rybnych oraz wyrobéw




rozmrazanych.

4. Nie dopuszcza sie stosowania owocéw mrozonych poza sezonem ich wystepowania.

Wykonawca zobowigzany jest do:

Uzgodnienia szczegoétowego menu z Zamawiajgcym — nie pdzniej niz 3 dni robocze przed realizacjg ustugi.
Dostarczenia wiasnej zastawy stotowej stuzgcej zarowno do spozywania, jak i podawania potraw oraz
napojoéw. Zamawiajgcy nie dysponuje wymienionym wyposazeniem.
Dostarczenia na wiasny koszt odpowiedniej ilosci stotow (jesli jest to konieczne), bielizny stotowej
i dekoracji, a takze pojemnikéw na $mieci i odpadki. Zamawiajgcy nie dysponuje wymienionym
wyposazeniem. V
Ustawienia odpowiedniej liczby stotow, sprzetu, zastawy stotowej, naczyn, papierowych serwetek, dekoracji
we wskazanym przez Zamawiajgcego miejscu spotkania.
W szczegélnych przypadkach Zamawiajgcy zobowigze sie do zorganizowania stotdbw we wiasnym
zakresie, o czym poinformuje Wykonawce nie poézniej niz 3 dni robocze przed realizacjg ustugi.
Zobowigzanie to nie zwalania Wykonawcy z obowigzku dostarczenia bielizny stotowej oraz dekoracji
stotow.
Nakrywania stotéw obrusami z tkanin, w jednolitym kolorze (biatym) lub innym, zaakceptowanym wcze$niej
przez Zamawiajgcego. Dopuszcza sie nakrycie stotébw dodatkowymi obrusami, w jednolitym kolorze,
w celach dekoracyjnych.
Podawania dan na niejednorazowej zastawie stotowe;j:

- ceramicznej (porcelana lub fajans w kolorze biatym, bez wzoréw), o jednolitym wzornictwie np. filizanki

ze spodkami, talerzyki deserowe, talerze obiadowe, potmiski i patery itp.
- szklanej, nie barwionej np. szklanki, kieliszki do wina itp.
- ze stali nierdzewnej np. tyzki, tyzki stotowe, widelce, noze, tyzeczki, nozyki, widelczyki, specjalne
sztucce uzywane do naktadania potraw itp.

Podawania napojéw gorgcych z termoséw o jednolitym wzornictwie i dan gorgcych z podgrzewaczy
(bemaréw).
Podawania sokéw i wody w szklanych dzbankach, owocdéw na paterach, pokrojonego pieczywa
w koszykach (buteczki koktajlowe w cafosci), a ciasta i tortéw (pokrojonych w kawatki)
na talerzach/pétmiskach.
Transportu zywno$ci i sprzetu wiasnymi srodkami transportu na swoj koszt na miejsce wykonywania
ustugi.
Podawania positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i zywienia.
Zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej 60 min. po zakoriczeniu spotkania.
Usuniecia i utylizacji odpadkéw i $mieci wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie samej
uroczystosci oraz ich wywozu z terenéw Zamawiajgcego na wiasny koszt.
Uprzatniecia i przywrécenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu poprzedniego, nie
pdzniej niz w ciggu 1 godziny po zakonczeniu uroczystosci.
Zapewnienia obstugi kelnerskiej na czas uroczystosci — dotyczy uroczystosci na ponad 10 osob oraz
wszystkich uroczystosci, podczas ktorych serwowane jest wino.
Wspétpracy administracyjnej z wyznaczonym kazdorazowo koordynatorem uroczystosci, zwlaszcza
w zakresie ustalenia czasu dostarczenia dan, a takze dostarczenia i ustawienia stotow i innych sprzetéw.

Udekorowania na wiasny koszt stotéw kompozycjami ze $wiezych kwiatéw (pasujgcymi do charakteru



uroczystosci i wystroju stotéw) — dotyczy uroczystosci na ponad 20 os6b. Dopuszcza sig¢ udekorowanie
stotéw innymi kompozycjami np. z uzyciem owocéw jesieni (kasztandéw, orzechéw) pod warunkiem

uzyskania wczesniejszej zgody Zamawiajgcego i dopasowania kompozycji do charakteru uroczystosci.

KIEROWNIK
DZIALU ORGAMIZAQYJNEGO

mgr Katarzyna Dziecielewska



